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ÖZYURT G., UÇAR Y., ÖZOĞUL Y.INTERNATIONAL CONGRESS ON ADVANCES IN VETERINARY SCIENCES AND TECHNICS (ICAVST), Saraybosna,Bosna-Hersek, 25 - 29 Ağustos 2016, ss.7064. BIOPRESERVATIVE PROPERTIES (BACTERIOCINS) OF LACTIC ACID BACTERIABIOPRESERVATIVE PROPERTIES (BACTERIOCINS) OF LACTIC ACID BACTERIAUÇAR Y., KÖŞKER A. R., DURMUŞ M., ÖZOĞUL F.INTERNATIONAL CONGRESS ON ADVANCES IN VETERINARY SCIENCES AND TECHNICS (ICAVST), Saraybosna,Bosna-Hersek, 25 - 29 Ağustos 2016, ss.15565. The effects of Ferula eleaochytris root extract on erectile dysfunction in diabetic ratsThe effects of Ferula eleaochytris root extract on erectile dysfunction in diabetic ratsESER N., BÜYÜKNACAR H. S., ÖZTÜRK Ö., UÇAR Y., GÖÇMEN C., KUMCU E.7th European Congress of Pharmacology (EPHAR), İstanbul, Türkiye, 26 - 30 Haziran 2016, ss.354-60466. The effects of nanoemulsions based on commercial o ils The effects of nanoemulsions based on commercial o ils sunflower sunflower canola canola corn corn olive olive soybean soybean andandhazelnut oils hazelnut oils on the fatty acid compositions of on the fatty acid compositions of farmed sea bass stored at 2 2 oCfarmed sea bass stored at 2 2 oCÖZYURT G., ÖZOĞUL Y., ÖZKÜTÜK A. S., ÖZYURT C. E., Ergüven M., UÇAR Y.TAFT 2015 - 5th Trans-Atlantic Fisheries Technology Conference, Nantes, Fransa, 12 - 15 Ekim 201567. Fatty acid compositions of cyprinid fish oil Fatty acid compositions of cyprinid fish oil Carassius gibelio  Carassius gibelio  extracted from silage treated withextracted from silage treated withformic acid and different bacteria strainsformic acid and different bacteria strainsÖZYURT G., ÖZOĞUL Y., ÖZKÜTÜK A. S., ÖZYURT C. E., Ergüven M., UÇAR Y.TAFT 2015 - 5th Trans-Atlantic Fisheries Technology Conference, Nantes, Fransa, 12 - 15 Ekim 201568. SU ÜRÜNLERİNDE PESTİSİT KALINTISI VE İNSAN SAĞLIĞINA ETKİLERİSU ÜRÜNLERİNDE PESTİSİT KALINTISI VE İNSAN SAĞLIĞINA ETKİLERİDURMUŞ M., ÖZOĞUL Y., KÜLEY BOĞA E., ÖZ M., KÖŞKER A. R., UÇAR Y., GÖKDOĞAN S.ULUSAL TARIM KONGRESİ, Afyon, Türkiye, 29 - 31 Ekim 2015, ss.169. Fatty acid compositions of cyprinid fish oils (Carassius gibelio) extracted from silage treated withFatty acid compositions of cyprinid fish oils (Carassius gibelio) extracted from silage treated withformic acid and different bacteria strainsformic acid and different bacteria strainsÖZYURT G., ÖZOĞUL Y., ÖZKÜTÜK A. S., ÖZYURT C. E., Ergüven M., UÇAR Y.TAFT 2015- 5th Trans-Atlantic Fisheries Technology conference (45th WEFTA meeting), Nantes, Fransa, 12 - 15Ekim 2015, ss.170. The effects of nanoemulsions based on commercial o ils on biogenic amine concentration ofThe effects of nanoemulsions based on commercial o ils on biogenic amine concentration ofrefrigerated farmed sea bassrefrigerated farmed sea bassDURMUŞ M., ÖZOĞUL Y., KÜLEY BOĞA E., AYAS D., ÖZOĞUL F., UÇAR Y.TAFT 2015- 5th Trans-Atlantic Fisheries Technology conference (45th WEFTA meeting), Nantes, Fransa, 12 - 15Ekim 2015, ss.171. The effects of nanoemulsions based on commercial o ils (sunflower, canola, The effects ofThe effects of nanoemulsions based on commercial o ils (sunflower, canola, The effects ofnanoemulsions based on commercial o ils (sunflower, canola, nanoemulsions based on commercial o ils (sunflower, canola, corn, o live, soybean, and hazelnut oils)corn, o live, soybean, and hazelnut oils)on the fatty acid compositions of farmed sea bass stored at 2±2 oCon the fatty acid compositions of farmed sea bass stored at 2±2 oCÖZOĞUL Y., DURMUŞ M., UÇAR Y., KÖŞKER A. R., AYAS D., YAZGAN H.TAFT 2015- 5th Trans-Atlantic Fisheries Technology conference (45th WEFTA meeting), Nantes, Fransa, 12 - 15Ekim 2015, ss.172. The effects of nanoemulsions based on commercial o ils (sunflower, canola, corn, o live, soybean, andThe effects of nanoemulsions based on commercial o ils (sunflower, canola, corn, o live, soybean, andhazelnut oils) on sensory, chemical and microbial quality of frozen sea bass filletshazelnut oils) on sensory, chemical and microbial quality of frozen sea bass filletsÖZOĞUL Y., DURMUŞ M., BALIKÇI E., AYAS D., GÖKDOĞAN S., UÇAR Y.TAFT 2015- 5th Trans-Atlantic Fisheries Technology conference (45th WEFTA meeting), Nantes, Fransa, 12 - 15Ekim 2015, ss.173. Seasonal and sexual changes of chemical composition in puffer fish (Lagocephalus sceleratus)Seasonal and sexual changes of chemical composition in puffer fish (Lagocephalus sceleratus)caught from Northeastern Mediterraneancaught from Northeastern MediterraneanKÖŞKER A. R., UÇAR Y., AYAS D., ÖZOĞUL F., DURMUŞ M., ÖZOĞUL Y.TAFT 2015- 5th Trans-Atlantic Fisheries Technology conference (45th WEFTA meeting), Nantes, Fransa, 12 - 15Ekim 2015, ss.174. Sıçan prostat ve vas deferens düz kasları üzerinde ferula elaeochytris (çakşır) kök ekstresinin etkisiSıçan prostat ve vas deferens düz kasları üzerinde ferula elaeochytris (çakşır) kök ekstresinin etkisiÖZTÜRK Ö., Eser N., BÜYÜKNACAR H. S., UÇAR Y., KUMCU E., ÖNDER S., GÖÇMEN C.Türk Farmakoloji Derneği 23. Ulusal Farmakoloji Kongresi, (7. Klinik Farmakoloji Sempozyumu, 6. KlinikToksikoloji Sempozyumu), Ankara, Türkiye, 7 - 10 Eylül 2015, ss.174



75. Zeytin yağı yan ürünlerinin hamsi etinden izole edilen bakterilerin gelişimi ve biyojen amin üretimiZeytin yağı yan ürünlerinin hamsi etinden izole edilen bakterilerin gelişimi ve biyojen amin üretimiüzerine etkileriüzerine etkileriKÜLEY BOĞA E., Boğa M., BALIKÇI E., GÖKDOĞAN S., Yazgan H., UÇAR Y., DURMUŞ M.17. Ulusal Su Ürünleri Sempızyumu, İstanbul, Türkiye, 3 - 06 Eylül 2015, ss.35876. Nanoteknolojinin Gıda Endüstrisinde UygulanmasıNanoteknolojinin Gıda Endüstrisinde UygulanmasıDURMUŞ M., ÖZOĞUL Y., KÜLEY BOĞA E., KÖŞKER A. R., UÇAR Y., ÖZ M., Yuvka İ.18. Ulusal Su Ürünleri Sempozyumu, İzmir, Türkiye, 1 - 04 Eylül 2015, ss.177. Gıda Zehirlenmelerine Neden Olan Su Üru ̈nleri Kaynaklı Bakteriyel Patojenik MikroorganizmalarGıda Zehirlenmelerine Neden Olan Su Üru ̈nleri Kaynaklı Bakteriyel Patojenik MikroorganizmalarUÇAR Y., DURMUŞ M., KÖŞKER A. R., ÖZOĞUL F., AYAS D., BAKAN M.18. Ulusal Su Ürünleri Sempozyumu, Türkiye, 1 - 04 Eylül 201578. Balon Balığının (Lagocephalus sceleratus Gmelin, 1789) Farklı Dokularındaki Tetrodotoksin (TTX)Balon Balığının (Lagocephalus sceleratus Gmelin, 1789) Farklı Dokularındaki Tetrodotoksin (TTX)Düzeylerinin Eşeysel ve Mevsimsel Açıdan AraştırılmasıDu ̈zeylerinin Eşeysel ve Mevsimsel Açıdan AraştırılmasıKÖŞKER A. R., ÖZOĞUL F., ÖZOĞUL Y., AYAS D., DURMUŞ M., UÇAR Y.18. Ulusal Su Ürünleri Sempozyumu, Türkiye, 1 - 04 Eylül 201579. Karadeniz'de Avlanan Mullus barbatus'un Kas Doku Metal Düzeylerindeki Eşeye ve Mevsime BağlıKaradeniz'de Avlanan Mullus barbatus'un Kas Doku Metal Düzeylerindeki Eşeye ve Mevsime BağlıDeğişimlerin İncelenmesiDeğişimlerin İncelenmesiDurmuş M., Özoğul Y., Köşker A. R., Uçar Y., Ayas D., Aydın M.18. Ulusal Su Ürünleri Sempozyumu, İzmir, Türkiye, 1 - 04 Eylül 2015, ss.180. Bitkisel Yağlar Kullanılarak Oluşturulan Nanoemülsiyonların Vakum Paketlenerek Soğukta DepolananBitkisel Yağlar Kullanılarak Oluşturulan Nanoemülsiyonların Vakum Paketlenerek Soğukta DepolananLevreklerin (Dicentrarchus Labrax ) Yağ Asidi Profiline EtkisiLevreklerin (Dicentrarchus Labrax ) Yağ Asidi Profiline EtkisiÖZOĞUL Y., DURMUŞ M., AYAS D., UÇAR Y., YAZGAN H., ÖZOĞUL F.18. Ulusal Su Ürünleri Sempozyumu, İzmir, Türkiye, 1 - 04 Eylül 2015, ss.1-281. Bitki esansiyel yağları kullanılarak hazırlanan nanoemülsiyonların buzda depolanan alabalıkBitki esansiyel yağları kullanılarak hazırlanan nanoemülsiyonların buzda depolanan alabalık(Oncorhynchus mykiss) filetosu üzerine duyusal, kimyasal ve mikrobiyolojik etkileri(Oncorhynchus mykiss) filetosu üzerine duyusal, kimyasal ve mikrobiyolojik etkileriUÇAR Y., Yuvka İ., ÖZOĞUL Y., DURMUŞ M., BALIKÇI E., GÖKDOĞAN S., KÜLEY BOĞA E., ÖZOĞUL F., YAVUZER E.İç Anadolu Bölgesi 2. Tarım ve Gıda Kongresi, Nevşehir, Türkiye, 28 - 30 Nisan 2015, cilt.1, ss.182. Purification of Eicosapentaenoic Acid (EPA) and Docosahexaenoic Acid (DHA) from Fish Oil UsingPurification of Eicosapentaenoic Acid (EPA) and Docosahexaenoic Acid (DHA) from Fish Oil UsingHPLC Method and Investigation of Their Antibacterial Effects on Some Pathogenic BacteriaHPLC Method and Investigation of Their Antibacterial Effects on Some Pathogenic BacteriaUÇAR Y., ÖZOĞUL F., DURMUŞ M., ÖZOĞUL Y., Köşker A. R., KÜLEY BOĞA E., Ayas D.ICFEB 2015 : 17th International Conference on Food Engineering and Biotechnology, Prag, Çek Cumhuriyeti, 23 -24 Mart 2015, ss.120683. Ammonia and Biogenic Amine Production of Fish Spoilage Bacteria: Affected by Olive Leaf, OliveAmmonia and Biogenic Amine Production of Fish Spoilage Bacteria: Affected by Olive Leaf, OliveCake and Black WaterCake and Black WaterKÜLEY BOĞA E., DURMUŞ M., BALIKÇI E., ÖZYURT G., UÇAR Y., Küley F., ÖZOĞUL F., ÖZOĞUL Y.ICFEB 2015 : 17th International Conference on Food Engineering and Biotechnology, Prag, Çek Cumhuriyeti, 23 -24 Mart 2015, ss.1201-120584. The Effects of Nanoemulsions Based on Commercial Oils (Sunflower, Canola, Corn, Olive, SoybeanThe Effects of Nanoemulsions Based on Commercial Oils (Sunflower, Canola, Corn, Olive, Soybeanand Hazelnut Oils) for the Quality of Farmed Sea Bass at 2±2OCand Hazelnut Oils) for the Quality of Farmed Sea Bass at 2±2OCÖZOĞUL Y., DURMUŞ M., ÖZOĞUL F., KÜLEY BOĞA E., UÇAR Y., Yazgan H.ICFEB 2015 : 17th International Conference on Food Engineering and Biotechnology, Prag, Çek Cumhuriyeti, 23 -24 Mart 2015, ss.120785. Effect Of Thymol, Eugenol, Alpha-Terpineol And Carvacrol On Shelf Life Of Anchovy Fillets StoredEffect Of Thymol, Eugenol, Alpha-Terpineol And Carvacrol On Shelf Life Of Anchovy Fillets StoredÇetinkaya A., DURMUŞ M., Balikci E., UÇAR Y., ÖZOĞUL F.2nd International Congress on Food Technology, Aydın, Türkiye, 5 - 07 Kasım 2014, ss.22386. The inhibition effect of carvacrol on ammonia and biogenic amine production by common foodThe inhibition effect of carvacrol on ammonia and biogenic amine production by common foodborne pathogensborne pathogensÖZOĞUL F., UÇAR Y., KAÇAR Ç., GÖKDOĞAN S., KÜLEY F.2nd International Congress on Food Technology, Aydın, Türkiye, 05 Kasım 2014, ss.22187. Effect of thymol, eugenol, alpha-terpineol and carvacrol on shelf life of anchovy fillets stored at 3±1Effect of thymol, eugenol, alpha-terpineol and carvacrol on shelf life of anchovy fillets stored at 3±1oCoCÇETİNKAYA A., DURMUŞ M., BALIKÇI E., UÇAR Y., ÖZOĞUL F.



2nd International Congress on Food Technology, 5 - 07 Kasım 201488. Effects Of Natural Extracts On Fatty Acid Profile Of Fish Ball (Scomber Scomber) During FrozenEffects Of Natural Extracts On Fatty Acid Profile Of Fish Ball (Scomber Scomber) During FrozenStorage (-18oc)Storage (-18oc)DURMUŞ M., BOĞA E., Balikci E., GÖKDOĞAN S., ÖZOĞUL Y., UÇAR Y., Yuvka İ.FABA 2014: INTERNATIONAL SYMPOSIUM ON FISHERIES AND AQUATIC SCIENCES, Trabzon, Türkiye, 25 - 27 Eylül2014, ss.48589. Investigation of the Seasonal Variations of Proximate and Fatty Acid Profile in the Bivalve MolluscInvestigation of the Seasonal Variations of Proximate and Fatty Acid Profile in the Bivalve Mollusc(Scapharca inaequivalvis) from Black Sea(Scapharca inaequivalvis) from Black SeaUÇAR Y., ÖZOĞUL Y., KÜLEY BOĞA E., DURMUŞ M., KÖŞKER A. R., Aydın M., Karadurmuş U.FABA 2014: INTERNATIONAL SYMPOSIUM ON FISHERIES AND AQUATIC SCIENCES, Trabzon, Türkiye, 25 - 27 Eylül2014, ss.50090. Changes in Sexual and Seasonal Variation in Tetrodotoxin (Ttx) Levels in Puffer Fish (LagocephalusChanges in Sexual and Seasonal Variation in Tetrodotoxin (Ttx) Levels in Puffer Fish (Lagocephalussceleratus) Caught from Mersin Gulfsceleratus) Caught from Mersin GulfKÖŞKER A. R., ÖZOĞUL F., DURMUŞ M., Ayas D., UÇAR Y.FABA 2014: INTERNATIONAL SYMPOSIUM ON FISHERIES AND AQUATIC SCIENCES, Trabzon, Türkiye, 25 - 27 Eylül2014, ss.46891. Effect Of Ice Treated With Potato , Sweet Potato , Sugar Beet And Red Beet Peel Extract On QualityEffect Of Ice Treated With Potato , Sweet Potato , Sugar Beet And Red Beet Peel Extract On QualityParameters Of Rainbow Trout (Oncorhynchus Mykiss) FilletsParameters Of Rainbow Trout (Oncorhynchus Mykiss) FilletsYavuzer E., ÖZOĞUL F., DURMUŞ M., UÇAR Y., GÖKDOĞAN S., Yavuzer M. N.FABA 2014: INTERNATIONAL SYMPOSIUM ON FISHERIES AND AQUATIC SCIENCES, Trabzon, Türkiye, 25 - 27 Eylül2014, ss.51092. The Effects Of Season And Gender On The Proximate And Fatty Acid Profile Of Male And FemaleThe Effects Of Season And Gender On The Proximate And Fatty Acid Profile Of Male And FemaleWarty Crab (Eriphia Verrucosa) From Black SeaWarty Crab (Eriphia Verrucosa) From Black SeaDURMUŞ M., KÖŞKER A. R., Ayas D., BOĞA E., Yuvka İ., Aydın M., Karadurmuş U., ÖZOĞUL Y., UÇAR Y., Öz M.40th CIESM Congress, Marsilya, Fransa, 28 Ekim - 01 Kasım 2013, ss.193. Zeytin yağı yan ürünlerinin hamsi etinden izole edilen bakterilerin gelişimi ve biyojenik amin üretimiZeytin yağı yan ürünlerinin hamsi etinden izole edilen bakterilerin gelişimi ve biyojenik amin üretimiüzerine etkileri.üzerine etkileri.KÜLEY BOĞA E., Boğa M., Balıkçı E., GÖKDOĞAN S., Yazgan H., UÇAR Y., DURMUŞ M.XII. Ulusal Su Ürünleri Sempozyumu, İstanbul, Türkiye, 3 - 06 Eylül 2013, ss.35894. Esansiyel yağların biyoaktif bileşenleri ve gıda kaynaklı patojenler üzerine antimikrobiyal etkileri.Esansiyel yağların biyoaktif bileşenleri ve gıda kaynaklı patojenler üzerine antimikrobiyal etkileri.ÖZOĞUL Y., KÜLEY BOĞA E., UÇAR Y., Gokdogan S., Balıkçı E., Yazgan H.XII. Ulusal Su Ürünleri Sempozyumu, İstanbul, Türkiye, 3 - 06 Eylül 2013, ss.5695. Cell-Free Solution From Lactic Acid Bacteria on the Growth And Biogenic Amine Formation by FoodCell-Free Solution From Lactic Acid Bacteria on the Growth And Biogenic Amine Formation by FoodBorne-Pathogenes in Histidine Amino Acid Decarboxylase BrothBorne-Pathogenes in Histidine Amino Acid Decarboxylase BrothUÇAR Y., TOY N., ÖZOĞUL F., ÖZOĞUL Y., BALIKÇI E., DURMUŞ M.Aquaculture Europe 2013, Trondheim, Norveç, 9 - 12 Ağustos 2013, ss.196. Production of Histamine and Tyramine by Bacteria Isolated From Spoiled Sardine (SardinaProduction of Histamine and Tyramine by Bacteria Isolated From Spoiled Sardine (Sardinapilchardus)pilchardus)UÇAR Y., ÖZOĞUL F., HOUİCHER A., KÜLEY BOĞA E.Aquaculture Europe 2013, Trondheim, Norveç, 9 - 12 Ağustos 2013, ss.197. THE INFLUENCE OF THE CELL FREE SOLUTION OF LACTIC ACID BACTERIA ON TYRAMINETHE INFLUENCE OF THE CELL FREE SOLUTION OF LACTIC ACID BACTERIA ON TYRAMINEPRODUCTION BY FOOD BORNE PATHOGENES IN TYROSINE DECARBOXYLASE BROTHPRODUCTION BY FOOD BORNE PATHOGENES IN TYROSINE DECARBOXYLASE BROTHTOY N., ÖZOĞUL F., ÖZOĞUL Y., ÖZ M., UÇAR Y.aquaculture europe -2013, Trondheim, Norveç, 9 - 12 Ağustos 2013, ss.429-43098. Hayvansal ve Bitkisel Kökenli Kaynaklardan Esansiyel Yağ Asitlerinin Elde EdilmesiHayvansal ve Bitkisel Kökenli Kaynaklardan Esansiyel Yağ Asitlerinin Elde EdilmesiUÇAR Y., ÖZOĞUL Y.Çukurova Üniversitesi, Proje Paylaşım Etkinliği, Adana, Türkiye, 24 Ocak 2013, ss.199. Aromatik Bitki Yağlarının Vakum Paketlenmiş Fermente Balık Filetosu Üzerindeki Mikrobiyolojik veAromatik Bitki Yağlarının Vakum Paketlenmiş Fermente Balık Filetosu Üzerindeki Mikrobiyolojik veKimyasal EtkileriKimyasal EtkileriUÇAR Y., KÜLEY BOĞA E., ÖZOĞUL F., DURMUŞ M., ÖZOĞUL İ., BALIKÇI E., GÖKDOĞAN S.Çukurova Üniversitesi, Proje Paylaşım Etkinliği, Adana, Türkiye, 24 Ocak 2013, ss.1



100. The effects of natural zeolite on fatty acids profile of mediterranean sardine fillets.The effects of natural zeolite on fatty acids profile of mediterranean sardine fillets.ÖZOĞUL F., KÜLEY BOĞA E., Gokdogan S., DURMUŞ M., UÇAR Y., Balıkçı E., Kacar C., Yazgan H., ÖZOĞUL İ., Öz M.Marine Biotechnology and Genomics Workshop, Muğla, Türkiye, 24 - 25 Mayıs 2012, ss.164-172101. Biogenic Amine Production Ability Of Lactic Acid Bacteria In European Barracuda, Common Pandora,Biogenic Amine Production Ability Of Lactic Acid Bacteria In European Barracuda, Common Pandora,Striped Mullet Infusion BrothStriped Mullet Infusion BrothBOĞA E., ÖZOĞUL F., BALIKÇI E., DURMUŞ M., GÖKDOĞAN S., UÇAR Y.First National Workshop on Marine Biotechnoloy and Genomics, Muğla, Türkiye, 24 - 25 Mayıs 2012, ss.54102. Klinoptiolitin gram pozitif bakterilerin amonyak ve biyojenik amin üretimine etkisiKlinoptiolitin gram pozitif bakterilerin amonyak ve biyojenik amin üretimine etkisiGÖKDOĞAN S., ÖZOĞUL Y., KÜLEY BOĞA E., ÖZOĞUL F., Kacar C., UÇAR Y.XVI. Ulusal Su Ürünleri Sempozyumu, Antalya, Türkiye, 23 - 27 Ekim 2011, ss.123103. Dogal antioksidan (Kekik, Yesil çay, Adaçayı ve Defne) ekstraktının kıyılmış kolyoz etinden (ScomberDogal antioksidan (Kekik, Yesil çay, Adaçayı ve Defne) ekstraktının kıyılmış kolyoz etinden (Scomberjaponicus) hazırlanan burgerlerin raf ömrüne etkileri.japonicus) hazırlanan burgerlerin raf ömrüne etkileri.ÖZOĞUL Y., Balıkçı E., Kacar C., Gokdogan S., Yazgan H., KÜLEY BOĞA E., KENAR M., ŞİMŞEK A., Ayas D., UÇAR Y.XVI. Ulusal Su Ürünleri Sempozyumu, Antalya, Türkiye, 23 - 27 Ekim 2011, ss.336104. Doğal zeolitin vakum paketlenmiş sardalya filetolarındaki antimikrobiyal ve antioksidan etkileri.Doğal zeolitin vakum paketlenmiş sardalya filetolarındaki antimikrobiyal ve antioksidan etkileri.KÜLEY BOĞA E., ÖZOĞUL F., DURMUŞ M., UÇAR Y.XVI. Ulusal Su Ürünleri Sempozyumu, Antalya, Türkiye, 23 - 27 Ekim 2011, ss.119105. Ön-pisirilmis ve vakum paketlenmis yengeç eti kalitesine baharatların etkileriÖn-pisirilmis ve vakum paketlenmis yengeç eti kalitesine baharatların etkileriÖZOĞUL Y., Ayas D., ÖZOĞUL F., KÜLEY BOĞA E., Balıkçı E., Yazgan H., UÇAR Y.XVI. Ulusal Su Ürünleri Sempozyumu, Antalya, Türkiye, 23 - 27 Ekim 2011, ss.278106. The influences of natural Zeolite (cliptinolite) on Ammonia and Biogenic Amine Formation by Food-The influences of natural Zeolite (cliptinolite) on Ammonia and Biogenic Amine Formation by Food-Borne PathogenBorne PathogenUÇAR Y., GÖKDOĞAN S., ÖZOĞUL Y., ÖZOĞUL F., KÜLEY BOĞA E., KAÇAR Ç., AYAS D.41th Annual WEFTA Meetting, Gothenburg, İsveç, 27 - 30 Eylül 2011, ss.1107. The effects of natural antioxidant extracts (thymus, green tea, sage and laurel) on the biogenicThe effects of natural antioxidant extracts (thymus, green tea, sage and laurel) on the biogenicamine contents of fish burgers made from minced chub mackerel (Scomber japonicus)amine contents of fish burgers made from minced chub mackerel (Scomber japonicus)ÖZOĞUL F., UÇAR Y., ÖZOĞUL Y., KÜLEY BOĞA E., BALIKÇI E., AYAS D.WEFTA 41th Annual Meeting, Gothenburg, İsveç, 27 - 30 Eylül 2011, ss.1
Akademik İdari DeneyimAkademik İdari Deneyim

2024 - Devam Ediyor Birim Araştırma veBirim Araştırma veGeliştirme KuruluGeliştirme Kurulu(BARGEK) Komisyon(BARGEK) KomisyonÜyesiÜyesi
Çukurova Üniversitesi, Aladağ Meslek Yüksekokulu, AladağMeslek Yüksekokulu

2023 - Devam Ediyor Program Tasarımı veProgram Tasarımı veMüfredat KomisyonMüfredat KomisyonÜyesiÜyesi Çukurova Üniversitesi, Aladağ Meslek Yüksekokulu, AladağMeslek Yüksekokulu
2023 - Devam Ediyor Sosyal ve SportifSosyal ve SportifFaaliyetlerFaaliyetlerKomisyonu/KomisyonKomisyonu/KomisyonÜyesiÜyesi

Çukurova Üniversitesi, Aladağ Meslek Yüksekokulu, AladağMeslek Yüksekokulu
2023 - Devam Ediyor Yatay GeçişYatay GeçişKomisyonları/KomisyonKomisyonları/KomisyonBaşkanıBaşkanı Çukurova Üniversitesi, Aladağ Meslek Yüksekokulu, AladağMeslek Yüksekokulu
2023 - Devam Ediyor Yatay GeçişYatay GeçişKomisyonları ÜyesiKomisyonları Üyesi Çukurova Üniversitesi, Aladağ Meslek Yüksekokulu, AladağMeslek Yüksekokulu
2023 - Devam Ediyor



2023 - Devam Ediyor Eğitim-ÖğretimEğitim-ÖğretimKomisyon ÜyesiKomisyon Üyesi Çukurova Üniversitesi, Aladağ Meslek Yüksekokulu, AladağMeslek Yüksekokulu2023 - Devam Ediyor Birim Eğitim KomisyonBirim Eğitim KomisyonKurulu (BEKK) ÜyesiKurulu (BEKK) Üyesi Çukurova Üniversitesi, Aladağ Meslek Yüksekokulu, AladağMeslek Yüksekokulu
2023 - Devam Ediyor Meslek YüksekokuluMeslek YüksekokuluKurulu ÜyesiKurulu Üyesi Çukurova Üniversitesi, Aladağ Meslek Yüksekokulu, AladağMeslek Yüksekokulu
2023 - Devam Ediyor Staj Komisyonu ÜyesiStaj Komisyonu Üyesi Çukurova Üniversitesi, Aladağ Meslek Yüksekokulu, AladağMeslek Yüksekokulu
2023 - Devam Ediyor Sürekli GelişimSürekli GelişimBirimi/Komisyon ÜyesiBirimi/Komisyon Üyesi Çukurova Üniversitesi, Aladağ Meslek Yüksekokulu, AladağMeslek Yüksekokulu2023 - Devam Ediyor Bölüm BaşkanıBölüm Başkanı Çukurova Üniversitesi, Aladağ Meslek Yüksekokulu, Ormancılık
2023 - Devam Ediyor Birim Kalite KomisyonuBirim Kalite KomisyonuÜyesiÜyesi Çukurova Üniversitesi, Aladağ Meslek Yüksekokulu, AladağMeslek Yüksekokulu

Verdiği DerslerVerdiği DerslerAvcılık ve Yaban Hayatı Bilgisi , Ön Lisans, 2023 - 2024Girişimcilik, Ön Lisans, 2023 - 2024Zooloji, Ön Lisans, 2023 - 2024Su Ürünlerinde Gastronomi Uygulamaları , Yüksek Lisans, 2023 - 2024Biyolojik Mücadele, Ön Lisans, 2023 - 2024Su Ürünlerinde Mikroorganizmaların Sekonder Metabolitleri ve Üretimleri , Yüksek Lisans, 2023 - 2024Uzmanlık Alan Dersi , Yüksek Lisans, 2023 - 2024Su Ürünlerinde Sürdürülebilir Gıda Güvenliği ve Hijyeni , Lisans, 2023 - 2024Su Ürünleri Kökenli Fonksiyonel Gıdalar , Lisans, 2023 - 2024Yabani Sucul Canlıların Biyolojisi ve Sistematiği , Ön Lisans, 2023 - 2024Otsu ve Odunsu Bitkiler , Ön Lisans, 2023 - 2024Avlanma Araç ve Yöntemleri, Ön Lisans, 2023 - 2024Yaban Hayatı Ekolojisi ve Yönetimine Giriş, Ön Lisans, 2023 - 2024Su Ürünleri Kökenli Fonksiyonel Gıdalar, Lisans, 2023 - 2024Sucul Ekosistemler İçin Sürdürülebilir Avcılık ve Uygulamaları, Ön Lisans, 2023 - 2024Su Ürünlerinde Sürdürülebilir Gıda Güvenliği ve Hijyen, Lisans, 2023 - 2024Su Ürünlerinde Nanoemülsiyon Uygulamaları, Yüksek Lisans, 2021 - 2022Gıda Güvenliği ve Kalite Yönetim Sistemleri, Lisans, 2021 - 2022SU ÜRÜNLERİNDE FONKSİYONEL GIDALAR, Yüksek Lisans, 2021 - 2022Biyoçeşitlilik ve Koruma Alanları, Lisans, 2020 - 2021SU ÜRÜNLERİ TOKSİNLERİ, Yüksek Lisans, 2021 - 2022Balıkçılıkta Ekonomi ve Pazarlama, Lisans, 2020 - 2021
PatentPatentUçar Y., EREKTİL DİSFONKSİYON TEDAVİSİNDE KULLANIM İÇİN FERULA ELEAOCHYTRİS KÖK EKSTRELİ SOLÜSYON,Patent, BÖLÜM C Kimya; Metalürji, Buluşun Başvuru Numarası: 2007/07254 , Standart Tescil, 2020



Öğrenci ProjeleriÖğrenci ProjeleriAr-Ge Projesi, Adana İlinde Ticari Alabalıklarda Hg, Pb Ve Cd Ağır Metallerinin Düzeylerinin Tespit Edilmesi, ÇukurovaÜniversitesi, Aladağ Meslek Yüksekokulu, Ormancılık, Türkiye, 2024 - Devam Ediyor
Bilimsel Dergilerdeki FaaliyetlerBilimsel Dergilerdeki FaaliyetlerFRONTIERS IN NUTRITION, Yardımcı Editör/Bölüm Editörü, 2022 - Devam EdiyorTürk Denizcilik ve Deniz Bilimleri Dergisi (Turkish Journal of Maritime and Marine Sciences), Editör, 2021 - DevamEdiyorLWT-FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, Editörler Kurulu Üyesi, 2021 - Devam EdiyorSCIREA Journal of Food, Editörler Kurulu Üyesi, 2019 - Devam EdiyorSCIREA Journal of Fisheries, Editörler Kurulu Üyesi, 2019 - Devam EdiyorInternational Journal of Nutrition and Food Sciences (IJNFS), Özel Sayı Editörü, 2019 - Devam EdiyorAnimal and Veterinary Sciences, Editörler Kurulu Üyesi, 2019 - Devam EdiyorBiosphere Interactions, Editör, 2019 - Devam Ediyor
Bilimsel Kuruluşlardaki Üyelikler / GörevlerBilimsel Kuruluşlardaki Üyelikler / GörevlerInternational Food Technology, Üye, 2014 - Devam EdiyorZiraat Mühendisleri Odası (ZMO), Üye, 2010 - Devam Ediyor
Bilimsel HakemliklerBilimsel HakemliklerYükseköğretim Kurumları Destekli Proje, BAP Araştırma Projesi, Ankara Yıldırım Beyazıt Üniversitesi, Türkiye, Nisan2022Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, BAP Araştırma Projesi, Ordu Üniversitesi, Türkiye, Kasım 2021Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, BAP Araştırma Projesi, Aksaray Üniversitesi, Türkiye, Mart 2021LWT-FOOD SCIENCE AND TECHNOLOGY, SCI Kapsamındaki Dergi, Ocak 2021LWT - Food Science & Technology , SCI Kapsamındaki Dergi, Mayıs 2020International Journal of Food Engineering, SCI Kapsamındaki Dergi, Mayıs 2020Journal of Food Processing and Preservation, SCI Kapsamındaki Dergi, Mayıs 2020LWT - Food Science & Technology , SCI Kapsamındaki Dergi, Mayıs 2020Journal of Texture Studies, SCI Kapsamındaki Dergi, Nisan 2020LWT - Food Science & Technology , SCI Kapsamındaki Dergi, Nisan 2020LWT - Food Science & Technology , SCI Kapsamındaki Dergi, Nisan 2020LWT - Food Science & Technology , SCI Kapsamındaki Dergi, Nisan 2020LWT - Food Science & Technology , SCI Kapsamındaki Dergi, Nisan 2020Plant based functional foods and cancer, Tanınmış Yayınevleri tarafından basılan bilimsel/mesleki kitap, Nisan 2020LWT - Food Science & Technology , SCI Kapsamındaki Dergi, Nisan 2020LWT - Food Science & Technology , SCI Kapsamındaki Dergi, Nisan 2020LWT - Food Science & Technology , SCI Kapsamındaki Dergi, Nisan 2020LWT - Food Science & Technology , SCI Kapsamındaki Dergi, Nisan 2020LWT - Food Science & Technology , SCI Kapsamındaki Dergi, Nisan 2020New Findings on Natural Substances, Tanınmış Yayınevleri tarafından basılan bilimsel/mesleki kitap, Nisan 2020LWT - Food Science & Technology , SCI Kapsamındaki Dergi, Nisan 2020LWT - Food Science & Technology , SCI Kapsamındaki Dergi, Mart 2020LWT - Food Science & Technology , SCI Kapsamındaki Dergi, Mart 2020



LWT - Food Science & Technology , SCI Kapsamındaki Dergi, Mart 2020Fungal Lipid Biochemistry, Tanınmış Yayınevleri tarafından basılan bilimsel/mesleki kitap, Mart 2020LWT - Food Science & Technology , SCI Kapsamındaki Dergi, Mart 2020Journal of Aquatic Food Product Technology , SCI Kapsamındaki Dergi, Mart 2020LWT - Food Science & Technology , SCI Kapsamındaki Dergi, Mart 2020LWT - Food Science & Technology , SCI Kapsamındaki Dergi, Mart 2020LWT - Food Science & Technology , SCI Kapsamındaki Dergi, Mart 2020LWT - Food Science & Technology , SCI Kapsamındaki Dergi, Mart 2020LWT - Food Science & Technology , SCI Kapsamındaki Dergi, Mart 2020LWT - Food Science & Technology , SCI Kapsamındaki Dergi, Şubat 2020LWT - Food Science & Technology , SCI Kapsamındaki Dergi, Şubat 2020Turkish Journal of Agriculture - Food Science and Technology (TURJAF), Diğer İndekslerce Taranan Dergi, Ocak 2020LWT - Food Science & Technology , SCI Kapsamındaki Dergi, Ocak 2020Journal of Food Processing and Preservation, SCI Kapsamındaki Dergi, Ocak 2020LWT - Food Science & Technology , SCI Kapsamındaki Dergi, Ocak 2020LWT - Food Science & Technology , SCI Kapsamındaki Dergi, Ocak 2020LWT - Food Science & Technology , SCI Kapsamındaki Dergi, Aralık 2019LWT - Food Science & Technology, SCI Kapsamındaki Dergi, Aralık 2019Acta Aquatica Turcica, Diğer İndekslerce Taranan Dergi, Aralık 2019LWT - Food Science & Technology, SCI Kapsamındaki Dergi, Aralık 2019Scientific Reports, SCI Kapsamındaki Dergi, Aralık 2019Turkish Journal of Maritime and Marine Sciences, Diğer İndekslerce Taranan Dergi, Aralık 2019LWT - Food Science & Technology, SCI Kapsamındaki Dergi, Kasım 2019Food Research International, SCI Kapsamındaki Dergi, Kasım 2019Turkish Journal of Agriculture - Food Science and Technology (TURJAF), SCI Kapsamındaki Dergi, Kasım 2019Turkish Journal of Agriculture - Food Science and Technology (TURJAF), Diğer İndekslerce Taranan Dergi, Ekim 2019Journal of Aquatic Food Product Technology, SCI Kapsamındaki Dergi, Ekim 2019Food Research International , SCI Kapsamındaki Dergi, Ekim 2019Food Research International, SCI Kapsamındaki Dergi, Eylül 2019Turkish Journal of Agriculture - Food Science and Technology (TURJAF), Diğer İndekslerce Taranan Dergi, Ağustos 2019Ozone: Science & Engineering, SCI Kapsamındaki Dergi, Ağustos 2019Turkish Journal of Agriculture - Food Science and Technology (TURJAF), Diğer İndekslerce Taranan Dergi, Ağustos 2019Turkish Journal of Agriculture - Food Science and Technology (TURJAF), Diğer İndekslerce Taranan Dergi, Ağustos 2019Turkish Journal of Agriculture - Food Science and Technology (TURJAF), Diğer İndekslerce Taranan Dergi, Temmuz2019Turkish Journal of Agriculture - Food Science and Technology (TURJAF), Diğer İndekslerce Taranan Dergi, Mayıs 2019Turkish Journal of Agriculture - Food Science and Technology (TURJAF), Diğer İndekslerce Taranan Dergi, Mayıs 2019TÜBİTAK Projesi, 1001 - Bilimsel ve Teknolojik Araştırma Projelerini Destekleme Programı, TÜBİTAK, Türkiye, Mart 2019Journal of Food Science, SCI Kapsamındaki Dergi, Aralık 2018Journal of Food Safety, SCI Kapsamındaki Dergi, Kasım 2018Food Research International, SCI Kapsamındaki Dergi, Kasım 2018Food Science and Biotechnology, SCI Kapsamındaki Dergi, Ağustos 2018Food Science and Biotechnology, SCI Kapsamındaki Dergi, Mayıs 2018Food Research International, SCI Kapsamındaki Dergi, Ocak 2018International Journal of Food Properties, SCI Kapsamındaki Dergi, Eylül 2014
MetriklerMetriklerYayın: 190 Atıf (WoS): 1045 



Atıf (Scopus): 1271 H-İndeks (WoS): 18 H-İndeks (Scopus): 20
Kongre ve Sempozyum Katılımı FaaliyetleriKongre ve Sempozyum Katılımı FaaliyetleriEUROASIA 5th. INTERNATIONAL CONGRESS ON APPLIED SCIENCES, Katılımcı, Adana, Türkiye, 201920. Ulusal Su Ürünleri Sempozyumu, Katılımcı, Mersin, Türkiye, 20192. ULUSLARARASI GAP MATEMATİK-MÜHENDİSLİK-FEN VE SAĞLIK BİLİMLERİ KONGRESİ, Katılımcı, Adıyaman, Türkiye,201913th International Symposium on Fisheries and Aquatic Sciences (FABA 2018), Katılımcı, Ankara, Türkiye, 2018International Symposium on Pufferfish, Katılımcı, Muğla, Türkiye, 20172nd International Science Symposium, Katılımcı, Tbilisi, Gürcistan, 2017International Conference on Agriculture, Forest, Food Sciences and Technologies (ICAFOF 2017), Katılımcı, Nevşehir,Türkiye, 2017Faba 2016: International Symposium on Fisheries and Aquatic Sciences, Katılımcı, Antalya, Türkiye, 2016West European Fish Technologists Association (WEFTA), Katılımcı, Split, Hırvatistan, 2016International Congress on Advances in Veterinary Sciences and Technics, Katılımcı, Sarajevo, Bosna-Hersek, 2016XVIII. Ulusal Su Ürünleri Sempozyumu, Katılımcı, İzmir, Türkiye, 2015ICFAPE 2015: XIII International Conference on Food and Agricultural Process Engineering, Katılımcı, Prague, ÇekCumhuriyeti, 20152nd International Congress on Food Technology, Katılımcı, Kuşadası, Aydın, Türkiye, 2014Faba 2014: International Symposium on Fisheries and Aquatic Sciences, Katılımcı, Trabzon, Türkiye, 201440th CIESM Congress, Katılımcı, Marseille, Fransa, 2013XVII. Ulusal Su Ürünleri Sempozyumu, Katılımcı, İSTANBUL, Türkiye, 2013Aquaculture Europe 2013, Katılımcı, Trondheim, Norveç, 2013First National Workshop on Marine Biotechnoloy and Genomics, Katılımcı, MUĞLA, Türkiye, 2012XVI. Ulusal Su Ürünleri Sempozyumu, Katılımcı, ANTALYA, Türkiye, 2011
Araştırma AlanlarıAraştırma AlanlarıTarımsal Bilimler, Su Ürünleri, Su Ürünleri İşleme Teknolojileri, Gıda Mühendisliği
Girişimcilik FaaliyetleriGirişimcilik FaaliyetleriDiğer, Yılmaz Uçar, 04 Nisan 2011, Kurucu Sahibi
Akademi Dışı DeneyimAkademi Dışı DeneyimTicari Kuruluş Özel, Yılmaz Uçar (Şahıs Firması)YILMAZ UÇAR (Şahıs Firması)


	YILMAZ UÇAR
	DOÇ.DR.
	Ögrenim Bilgisi
	Yabancı Diller
	Sertifika, Kurs ve Eğitimler
	Yaptığı Tezler
	Akademik Unvanlar / Görevler
	Desteklenen Projeler
	Ödüller
	Burslar
	Jüri Üyelikleri
	SCI, SSCI ve AHCI İndekslerine Giren Dergilerde Yayınlanan Makaleler
	Diğer Dergilerde Yayınlanan Makaleler
	Kitap & Kitap Bölümleri
	Hakemli Kongre / Sempozyum Bildiri Kitaplarında Yer Alan Yayınlar
	Akademik İdari Deneyim
	Verdiği Dersler
	Patent
	Öğrenci Projeleri
	Bilimsel Dergilerdeki Faaliyetler
	Bilimsel Kuruluşlardaki Üyelikler / Görevler
	Bilimsel Hakemlikler
	Metrikler
	Kongre ve Sempozyum Katılımı Faaliyetleri
	Araştırma Alanları
	Girişimcilik Faaliyetleri
	Akademi Dışı Deneyim


