
Assoc. Prof. TÜRKAN KEÇELİ MUTLUAssoc. Prof. TÜRKAN KEÇELİ MUTLU
Personal InformationPersonal InformationEmail: Email: tkeceli@cu.edu.trWeb: Web: https://avesis.cu.edu.tr//tkeceli
International Researcher IDsInternational Researcher IDs  ORCID: 0000-0002-7744-2769 Publons / Web Of Science ResearcherID: ABB-7676-2020 Yoksis Researcher ID: 113213
Education InformationEducation InformationDoctorate, University of Reading, School Of Food Biosciences, Food Science, United Kingdom 1995 - 2000Postgraduate, Cukurova University, Fen Bilimleri Enstitüsü, Gıda Mühendisliği, Turkey 1991 - 1995Undergraduate, Cukurova University, Ziraat Fakültesi, Gıda Mühendisliği, Turkey 1987 - 1991
DissertationsDissertationsDoctorate, Antioxidant and Antimicrobaila activity of Virgin Olive Oil Phenolics, University of Reading, School Of FoodBiosciences, Food Science, 2000Postgraduate, Farklı Stabilizer Maddelerin İnek ve Keçi Sütlerinden Yapılan Dondurmaların Bazı Niteliklerine EtkileriÜzerinde Karşılaştırmalı Bir Araştırma. Çukurova Üniversitesi Fen Bilimleri Enstitüsü, Cukurova University, Fen BilimleriEnstitüsü, Gıda Mühendisliği, 1995
Research AreasResearch AreasFood Engineering, Food Science, Food Chemistry, Food Additives, Food Technology, Fats Technology, Engineering andTechnology
Academic Titles / TasksAcademic Titles / TasksAssociate Professor, Cukurova University, Mühendislik Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 2017 - ContinuesAssistant Professor, Cukurova University, Mühendislik Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 2001 - 2017Research Assistant PhD, Cukurova University, Mühendislik Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 2000 - 2001Research Assistant, Cukurova University, Mühendislik Fakültesi, Gıda Mühendisliği, 1995 - 2000Research Assistant, Cukurova University, Fen Bilimleri Enstitüsü, Gıda Mühendisliği, 1993 - 1995
CoursesCoursesVegetable Oil Technology, Undergraduate, 2014 - 2015Yağ Sanayi Atıklarının Değerlendirilmesi ve Atık Yönetimi, Postgraduate, 2014 - 2015Food Emulsions, Postgraduate, 2014 - 2015Phenolic Compounds & Antioxidants in Foods, Postgraduate, 2014 - 2015



Kızartma Yağı Üretim Teknolojisi ve Kızartma İşlemi, Postgraduate, 2014 - 2015Yemeklik Yağ İşleme Teknolojisi, Postgraduate, 2014 - 2015Yemeklik Yağların Analitik Kalite Kontrolü, Postgraduate, 2014 - 2015Modifiye Yağlar ve Üretim Teknolojileri, Postgraduate, 2014 - 2015Analytical Chemistry, Undergraduate, 2015 - 2016
Published journal articles indexed by SCI, SSCI, and AHCIPublished journal articles indexed by SCI, SSCI, and AHCII. Effect o f Growing Regions on Discrimination of Turkish-Style Black Table Olives from Gemlik CultivarEffect o f Growing Regions on Discrimination of Turkish-Style Black Table Olives from Gemlik CultivarKeçeli Mutlu T., Harp Çelik F., Köseoğlu O.JOURNAL OF OLEO SCIENCE, vol.73, no.3, pp.321-331, 2024 (SCI-Expanded)II. The impact o f innovative processing technologies and chemometric methods on virgin o live o ilThe impact o f innovative processing technologies and chemometric methods on virgin o live o ilquality - a reviewquality - a reviewKeçeli Mutlu T.RIVISTA ITALIANA DELLE SOSTANZE GRASSE, vol.100, no.4, pp.217-226, 2023 (SCI-Expanded)III. Discrimination of Turkish Gemlik virgin o live o ils by growing regions and environmental conditionsDiscrimination of Turkish Gemlik virgin o live o ils by growing regions and environmental conditionsKeçeli Mutlu T., Harp Celik F.JOURNAL OF THE AMERICAN OIL CHEMISTS' SOCIETY, vol.1, no.1, pp.1-11, 2023 (SCI-Expanded)IV. FT-NIR spectra analysis and processing to  determine the quality parameters o f various edible o ilsFT-NIR spectra analysis and processing to  determine the quality parameters o f various edible o ilsand chicken fatand chicken fatMecit A., Keçeli Mutlu T.RIVISTA ITALIANA DELLE SOSTANZE GRASSE, vol.100, no.1, pp.29-37, 2023 (SCI-Expanded)V. Phenolic compounds of o lives and o live o il and their  bioavailabilityPhenolic compounds of o lives and o live o il and their  bioavailabilityKEÇELİ MUTLU T., Kamiloglu S., Çapanoğlu Güven E.OLIVES AND OLIVE OIL AS FUNCTIONAL FOODS: BIOACTIVITY, CHEMISTRY AND PROCESSING, pp.457-470, 2017(SCI-Expanded)VI. The effect o f o live leaves and their  harvest time on radical scavenging activity and oxidative stabilityThe effect o f o live leaves and their  harvest time on radical scavenging activity and oxidative stabilityof refined o live o ilo f refined o live o ilKeceli T., Harp F.QUALITY ASSURANCE AND SAFETY OF CROPS & FOODS, vol.6, no.2, pp.141-149, 2014 (SCI-Expanded)VII. Influence of Time of Harvest on Influence of Time of Harvest on Adana Topagi Adana Topagi Gemlik Gemlik Olives Olives Olive Oil Properties and OxidativeOlive Oil Properties and OxidativeStabilityStabilityKEÇELİ MUTLU T.JOURNAL OF FOOD AND NUTRITION RESEARCH, vol.1, no.4, pp.52-58, 2013 (SCI-Expanded)VIII. Antioxidant and Antibacterial Effects o f Carotenoids Extracted from Rhodotorula glutinis StrainsAntioxidant and Antibacterial Effects o f Carotenoids Extracted from Rhodotorula glutinis StrainsKeceli T. M., ERGİNKAYA Z., Turkkan E., Kaya U.ASIAN JOURNAL OF CHEMISTRY, vol.25, no.1, pp.42-46, 2013 (SCI-Expanded)
Articles Published in Other JournalsArticles Published in Other JournalsI. Extra Virgin Olive Oil Composition and its Bioactive Phenolic CompoundsExtra Virgin Olive Oil Composition and its Bioactive Phenolic CompoundsKiritsakis A., Keceli T.Novel Techniques in Nutrition and Food Science, vol.7, no.1, pp.654-657, 2023 (Peer-Reviewed Journal)II. Hatay’da Yetiştirilen Halhalı ve Sarı Haşebi Natürel Sızma Zeytinyağlarının Kalitesinin BelirlenmesiHatay’da Yetiştirilen Halhalı ve Sarı Haşebi Natürel Sızma Zeytinyağlarının Kalitesinin BelirlenmesiDogru G., KEÇELİ MUTLU T.Çukurova Üniversitesi Mühendislik Fakültesi dergisi, vol.39, no.9, pp.1-12, 2020 (Peer-Reviewed Journal)III. Bitkisel Yağlardan Organojelasyon Yöntemi ile Yapılandırılmış Bitkisel Yağlardan Organojelasyon Yöntemi ile Yapılandırılmış Yemeklik Yağ ÜretilmesiYemeklik Yağ ÜretilmesiDursun G., KEÇELİ MUTLU T.Çukurova Üniversitesi Mühendislik Fakültesi dergisi, vol.39, no.8, pp.104-112, 2020 (Peer-Reviewed Journal)



IV. Kimyasal İnteresterifikasyon Yöntemi ile Zeytinyağı Bazlı Yağ Ürünleri ÜretimiKimyasal İnteresterifikasyon Yöntemi ile Zeytinyağı Bazlı Yağ Ürünleri ÜretimiCengiz S., KEÇELİ MUTLU T.Çukurova Üniversitesi Mühendislik Fakültesi dergisi, vol.35, no.5, pp.63-71, 2018 (Peer-Reviewed Journal)V. Sentetik Antioksidanların Bitkisel Yağların Oksidatif  ve Termal Stabilitesine Etkisinin BelirlenmesiSentetik Antioksidanların Bitkisel Yağların Oksidatif  ve Termal Stabilitesine Etkisinin BelirlenmesiBüyükyılmaz N., KEÇELİ MUTLU T.Çukurova Üniversitesi Mühendislik Fakültesi dergisi, vol.36, no.2, pp.61-70, 2018 (Peer-Reviewed Journal)VI. Adana’nın Yüreğir  İlçesinde Üretilen Zeytinyağlarının Kalite Kriterlerinin BelirlenmesiAdana’nın Yüreğir  İlçesinde Üretilen Zeytinyağlarının Kalite Kriterlerinin BelirlenmesiErdinç B., KEÇELİ MUTLU T.Çukurova Üniversitesi Mühendislik Fakültesi dergisi, vol.36, no.6, pp.49-60, 2018 (Peer-Reviewed Journal)VII. Adana’nın Çukurova İlçesi’nde Üretilen Zeytinyağlarının Kalite Kriterleri ve Duyusal Özellikleri İleAdana’nın Çukurova İlçesi’nde Üretilen Zeytinyağlarının Kalite Kriterleri ve Duyusal Özellikleri İleOksidasyon ve Termal Stabilitelerinin AraştırılmasıOksidasyon ve Termal Stabilitelerinin AraştırılmasıGökkaya F. B., KEÇELİ MUTLU T.Çukurova Üniversitesi Mühendislik Fakültesi dergisi, vol.36, no.6, pp.61-70, 2018 (Peer-Reviewed Journal)VIII. Palm Yağından Kimyasal İnteresterifikasyon ile Kakao  Yağı İkamesi Yapılandırılmış Yağ ÜretilmesiPalm Yağından Kimyasal İnteresterifikasyon ile Kakao  Yağı İkamesi Yapılandırılmış Yağ ÜretilmesiAygören A., KEÇELİ MUTLU T.Çukurova Üniversitesi Mühendislik Fakültesi dergisi, vol.36, no.6, pp.29-38, 2018 (Peer-Reviewed Journal)IX. Effects o f Different Stabilizers and Emulsifiers on Some Properties o f Ice Cream.Effects o f Different Stabilizers and Emulsifiers on Some Properties o f Ice Cream.GÜZELER N., Kaçar A., KEÇELİ MUTLU T., SAY D.AKADEMİK GIDA, vol.10, no.2, pp.26-30, 2012 (Peer-Reviewed Journal)X. The Effects o f different stabilizers The Effects o f different stabilizers emulsifiers and storage time on some properties o f ice creamemulsifiers and storage time on some properties o f ice creamGÜZELER N., KACAR A., KEÇELİ MUTLU T., SAY D.AKADEMİK GIDA, vol.10, no.2, pp.26-30, 2012 (Peer-Reviewed Journal)XI. Effects o f Different Stabilizers and Emulsifiers on Some Properties o f Ice CreamEffects o f DifferentEffects o f Different Stabilizers and Emulsifiers on Some Properties o f Ice CreamEffects o f DifferentStabilizers and Emulsifiers on Some Properties o f Ice CreamStabilizers and Emulsifiers on Some Properties o f Ice CreamGÜZELER N., KAÇAR A., KEÇELİ MUTLU T., SAY D.Akademik Gıda, 2012 (Peer-Reviewed Journal)XII. The Antioxidant activity o f some o live leaves grown in TurkeyThe Antioxidant activity o f some o live leaves grown in TurkeyHARP F., KEÇELİ MUTLU T.Ç.Ü. FBE FEN VE MÜHENDİSLİK BİLİMLERİ DERGİSİ, vol.22, no.1, pp.199-206, 2011 (Non Peer-Reviewed Journal)XIII. İznik te Yetiştirilen Gemlik Zeytininin Ve Yağının Bazı F iziksel İznik te Yetiştirilen Gemlik Zeytininin Ve Yağının Bazı F iziksel Kimyasal Ve Antioksidan ÖzelliklerininKimyasal Ve Antioksidan ÖzelliklerininBelirlenmesiBelirlenmesiKAYA U., KEÇELİ MUTLU T.Ç.Ü. FBE FEN VE MÜHENDİSLİK BİLİMLERİ DERGİSİ, vol.22, no.1, pp.199-206, 2010 (Non Peer-Reviewed Journal)XIV. Hatay da Yetiştirilen Gemlik Ve Halhalı Zeytinlerinin Antioksidan Etkilerinin BelirlenmesiHatay da Yetiştirilen Gemlik Ve Halhalı Zeytinlerinin Antioksidan Etkilerinin BelirlenmesiPIRGUN BUYUKASLAN Y., KEÇELİ MUTLU T.Ç.Ü. FBE FEN VE MÜHENDİSLİK BİLİMLERİ DERGİSİ, vol.18, no.1, pp.21-29, 2008 (Non Peer-Reviewed Journal)XV. Dondurma Teknolo jisinde Kullanılan EmülgatörlerDondurma Teknolo jisinde Kullanılan EmülgatörlerGÜZELER N., KEÇELİ MUTLU T., Kaçar A.Dünya Gıda Dergisi, vol.9, no.5, pp.80-85, 2004 (Peer-Reviewed Journal)XVI. Milk Production and Dairy Industry in TurkeyMilk Production and Dairy Industry in TurkeyGÜZELER N., KEÇELİ MUTLU T.Ç.Ü.Z.F. Dergisi, vol.18, no.1, pp.65-72, 2003 (Peer-Reviewed Journal)XVII. Salep ve Alternatif  Bazı Stabilizatör Maddelerin İnek Sütünden Yapılan Dondurmaların ÖzelliklerineSalep ve Alternatif  Bazı Stabilizatör Maddelerin İnek Sütünden Yapılan Dondurmaların ÖzelliklerineOlan EtkileriOlan EtkileriKEÇELİ MUTLU T., KONAR A.GIDA DERGİSİ, vol.28, no.4, pp.415-419, 2003 (Peer-Reviewed Journal)
Books & Book ChaptersBooks & Book ChaptersI. Bitkisel Yağlarda Gıda Güvenilir liği, İzlenebilir lik ve Sürdürülebilir likBitkisel Yağlarda Gıda Güvenilir liği, İzlenebilir lik ve Sürdürülebilir lik



KEÇELİ MUTLU T.in: Sürdürülebilir Gıda Sistemleri Üzerine Araştırmalar, Neriman Bağdatlıoğlu, Editor, Sidas Medya, Manisa, pp.473-478, 2022II. Olive o ilOlive o ilKiritsakis A., Keçeli Mutlu T., Kiritsakis K.in: Bailey’s Industrial Oil and Fat Products, Shahidi, Editor, John Wiley & Sons, West Sussex, UK , Georgia, pp.307-345, 2020III. Olive OilOlive OilKIRITSAKIS A., KEÇELİ MUTLU T., KIRITSAKIS K.in: Bailey’s Industrial Oil and Fat Products, Shahidi F, Editor, John Wiley &amp; Sons, West Sussex, UK, Georgia,pp.307-345, 2020IV. Phenolic compounds of o lives and o live o il and their  bioavailabilityPhenolic compounds of o lives and o live o il and their  bioavailabilityKEÇELİ MUTLU T., KAMİLOĞLU S., Çapanaoğlu E.in: Olives and olive oil as functional foods bioactivity, chemistry and processing, Kiritsakis A. , Shahidi F. , Editor,Wiley, Hoboken, pp.457-470, 2017
Refereed Congress / Symposium Publications in ProceedingsRefereed Congress / Symposium Publications in ProceedingsI. Analytical methods for measuring lipid oxidation and antioxidant capacity in food systemsAnalytical methods for measuring lipid oxidation and antioxidant capacity in food systemsKeçeli Mutlu T.3rd Food Chemistry Congress, Antalya, Turkey, 29 February - 03 March 2024, pp.1II. The Importance of Olive Oil in Mediterrenean DietThe Importance of Olive Oil in Mediterrenean DietKeçeli Mutlu T., Kiritsakis A.3rd Food Chemistry Congress, Antalya, Turkey, 29 February - 03 March 2024, pp.1III. The Antioxidant Activity o f Essential Oils in Edible OilsThe Antioxidant Activity o f Essential Oils in Edible OilsKeçeli Mutlu T., Yuvalı S.3rd Food Chemistry Congress, Antalya, Turkey, 29 February - 03 March 2024, pp.1IV. Olive o il and Cretan - Mediterranean diet: The importance of o live o il constituents, and mainlyOlive o il and Cretan - Mediterranean diet: The importance of o live o il constituents, and mainlypolyphenols, in human health - The Redox systempolyphenols, in human health - The Redox systemKiritsakis A., Keçeli Mutlu T., Athanasiadou E., Evaggelou E., Anousakis C., Iorio L. E.3rd Food Chemistry Congress, Antalya, Turkey, 29 February - 03 March 2024, pp.1V. SUSTAINABILITY IN OLIVE OIL PACKAGINGSUSTAINABILITY IN OLIVE OIL PACKAGINGKEÇELİ MUTLU T.Proceedings of the XIV International Scientific Agricultural Symposium “Agrosym 2023”, Saray Bosna, Serbia, 5 -08 October 2023VI. FOOD SAFETY FOR OLIVE OILFOOD SAFETY FOR OLIVE OILKEÇELİ MUTLU T.Proceedings of the XIV International Scientific Agricultural Symposium “Agrosym 2023”, Saray Bosna, Serbia, 5 -08 October 2023VII. SUSTAINABILITY IN OLIVE LEAVES FOR FUNCTIONAL FOOD INGREDIENTS PRODUCTIONSUSTAINABILITY IN OLIVE LEAVES FOR FUNCTIONAL FOOD INGREDIENTS PRODUCTIONKEÇELİ MUTLU T.Proceedings of the XIV International Scientific Agricultural Symposium “Agrosym 2023”, Saray Bosna, Serbia, 5 -08 October 2023VIII. OLIVE OIL TRACEABILITY and AUTHENTICITYOLIVE OIL TRACEABILITY and AUTHENTICITYKEÇELİ MUTLU T., KIRITSAKIS A.V. International Agricultural, Biological &amp; Life Science Conference, Edirne, Turkey, 18 - 20 September 2023IX. THE ANTOXIDANT ACTIVITY OF MYRTLE ESSENTIAL OILS IN SUNFLOWER OILTHE ANTOXIDANT ACTIVITY OF MYRTLE ESSENTIAL OILS IN SUNFLOWER OILKEÇELİ MUTLU T., İNGEÇ Ç.V. International Agricultural, Biological &amp; Life Science Conference, Edirne, Turkey, 18 - 20 September 2023X. OLIVE OIL AS FUNCTIONAL FOODOLIVE OIL AS FUNCTIONAL FOOD



KIRITSAKIS A., KEÇELİ MUTLU T.V. International Agricultural, Biological &amp; Life Science Conference, Edirne, Turkey, 18 - 20 September 2023XI. THE EFFECTS OF THE CEMENT FACTORY DUSTS ON OLIVE TREES’  SOME THE EFFECTS OF THE CEMENT FACTORY DUSTS ON OLIVE TREES’  SOME PHYSIOLOGICALPHYSIOLOGICALPARAMETERSPARAMETERSÇAKAN H., OTU BORLU H., KEÇELİ MUTLU T.SIVAS II. INTERNATIONAL CONFERENCE ON SCIENTIFIC AND INNOVATION RESEARCH, Sivas, Turkey, 15 - 17September 2023XII. Determination Of Antioxidant Effect o f Myrtle and Thyme Essential Oils On Some Vegetable OilsDetermination Of Antioxidant Effect o f Myrtle and Thyme Essential Oils On Some Vegetable OilsKEÇELİ MUTLU T., İNGEÇ Ç.2nd Food Chemistry Congress, Antalya, Turkey, 16 - 19 March 2023, vol.3XIII. Butter and its bioactivesButter and its bioactivesKEÇELİ MUTLU T., Simsek Mertoğlu T.2nd Food Chemistry Congress, Antalya, Turkey, 16 - 19 March 2023, vol.3XIV. Bioactive Compounds Of Olive Oil And Their  Protective RoleBioactive Compounds Of Olive Oil And Their  Protective RoleKIRITSAKIS A., KEÇELİ MUTLU T., Shahidi F.2nd Food Chemistry Congress, Antalya, Turkey, 16 March 2023, vol.3XV. Sustainability, Innovation and Green Chemistry for Valorization of by-products from Olive OilSustainability, Innovation and Green Chemistry for Valorization of by-products from Olive OilIndustryIndustryKEÇELİ MUTLU T., KIRITSAKIS A.2nd Food Chemistry Congress, Antalya, Turkey, 16 March 2023, vol.3XVI. Bitkisel Yağlarda Gıda Güvenilir liği, İzlenebilir lik ve Sürdürülebilir likBitkisel Yağlarda Gıda Güvenilir liği, İzlenebilir lik ve Sürdürülebilir likKEÇELİ MUTLU T.Sürdürülebilir Gıda Sistemleri Kongresi, 10 November 2022XVII. Bioactive Compounds of Olives and their  BıoavalibilityBioactive Compounds of Olives and their  BıoavalibilityKEÇELİ MUTLU T., HARP ÇELİK F.XIII International Scientific Agriculture Symposium “AGROSYM 2022“, Saray Bosna, Bosnia And Herzegovina, 06October 2022XVIII. Bioactive Compounds of ButterBioactive Compounds of ButterKEÇELİ MUTLU T., Simsek Mertoğlu T.XIII International Scientific Agriculture Symposium “AGROSYM 2022“, Saray Bosna, Bosnia And Herzegovina, 06October 2022XIX. Olive o il as an important Functional Food: The ro le o f its polyphenolsOlive o il as an important Functional Food: The ro le o f its polyphenolsApostolos K., Freeidon S., Lui I., KEÇELİ MUTLU T., Christolpolos A.ISNFF 2022, İstanbul, Turkey, 02 October 2022XX. Organic and new processing technologies and quality control analysis o f extra virgin o live o il withOrganic and new processing technologies and quality control analysis o f extra virgin o live o il withmultivariate approachmultivariate approachKEÇELİ MUTLU T.Edible Fats and Oils Innovation And Sustainability in Production and Control, Perugia, Italy, 15 - 17 June 2022XXI. Fourier-Transform near Infrared Spectrocopy (FT-NIR) with Multivariate Techniques for VirginFourier-Transform near Infrared Spectrocopy (FT-NIR) with Multivariate Techniques for VirginOlive Oil AnalysisOlive Oil AnalysisKEÇELİ MUTLU T., Mecit A. A., KIRITSAKIS A.18th Euro Fed Lipid Congress, 18 October 2021XXII. Factors Affecting the Presence of Phenolics in Extra Virgin Olive Oil, Efforts to  Increase theirFactors Affecting the Presence of Phenolics in Extra Virgin Olive Oil, Efforts to  Increase theirConsertation and their  Functional Activity on Oxidative Stress, Telomere’s Length and AgingConsertation and their  Functional Activity on Oxidative Stress, Telomere’s Length and AgingKIRITSAKIS A., KEÇELİ MUTLU T., Lui I., Christolpolos A., SELLİ S.18th Euro Fed Lipid Congress, 18 October 2021XXIII. Commonly Used Synthetıc Antioxidants In Oils And FatsCommonly Used Synthetıc Antioxidants In Oils And FatsKEÇELİ MUTLU T.III. Balkan Agricultural Congress (Agribalkan 2021), Edirne, Turkey, 29 August 2021, pp.377XXIV. Bioavailability o f o live and o live o il phenolic compoundsBioavailability o f o live and o live o il phenolic compoundsKEÇELİ MUTLU T., KAMİLOĞLU BEŞTEPE S., ÇAPANOĞLU GÜVEN E., Kritsakis A.



2nd International Conference on Raw Materials to Processed Foods (RPFoods 2021), Antalya, Turkey, 3 - 04 June2021, pp.319XXV. Zeytinyağında Tağşiş Belirlemede Kullanılan Yeni TekniklerZeytinyağında Tağşiş Belirlemede Kullanılan Yeni TekniklerKEÇELİ MUTLU T.5th International Mediterranean Science and Engineering Congress (IMSEC 2020), Antalya, Turkey, 21 October2020XXVI. Zeytinyağı Üretiminde Isıl Olmayan Yeni Teknolo jilerZeytinyağı Üretiminde Isıl Olmayan Yeni Teknolo jilerKEÇELİ MUTLU T.5th International Mediterranean Science and Engineering Congress (IMSEC 2020), Antalya, Turkey, 21 October2020XXVII. Lesitin Üretimi ve Gıdalarda Kullanım AlanlarıLesitin Üretimi ve Gıdalarda Kullanım AlanlarıKEÇELİ MUTLU T.5th International Mediterranean Science and Engineering Congress (IMSEC 2020), Antalya, Turkey, 21 October2020XXVIII. New Approaches and Innovation Technologies for  Extra Virgin Olive OilNew Approaches and Innovation Technologies for  Extra Virgin Olive OilKEÇELİ MUTLU T.1 ST WORLD OILSEED CON GRESS, 6 - 07 November 2019XXIX. EXTRACTION, PROCESSING AND FUNCTIONAL PROPERTIES OF BLACK CUMIN SEED OILEXTRACTION, PROCESSING AND FUNCTIONAL PROPERTIES OF BLACK CUMIN SEED OILKEÇELİ MUTLU T.World Oil Seed Congress, 6 - 07 November 2019, pp.29XXX. PROCESSING, USAGE AND FUNCTIONAL PROPERTIES OF GRAPE SEED OILPROCESSING, USAGE AND FUNCTIONAL PROPERTIES OF GRAPE SEED OILKEÇELİ MUTLU T.World Oil Seed Congress, 6 - 07 November 2019, pp.23XXXI. NEAR INFRARED (NIR) SPECTROSCOPY APPLICATIONS IN OILS AND FATSNEAR INFRARED (NIR) SPECTROSCOPY APPLICATIONS IN OILS AND FATSKEÇELİ MUTLU T.World Oil Seed Congress, 6 - 07 November 2019, pp.36XXXII. FUNCTIONAL PROPERTIES OF MODIFIED FOODSFUNCTIONAL PROPERTIES OF MODIFIED FOODSKEÇELİ MUTLU T.1st International Conference on Research of Agricultural and Food Technologies, 3 - 05 October 2019XXXIII. ANTIOXIDANT AND ANTIMICROBIAL ACTIVITIES OF MYRTUS COMMUNIS ESSENTIAL OILSANTIOXIDANT AND ANTIMICROBIAL ACTIVITIES OF MYRTUS COMMUNIS ESSENTIAL OILSKEÇELİ MUTLU T., Şimşek T.1st International Conference on Research of Agricultural and Food Technologies, 3 - 05 October 2019, pp.64-65XXXIV. The Effect Synthetic Antioxidants on the Oxidative Stability o f Sunflower and Corn OilsThe Effect Synthetic Antioxidants on the Oxidative Stability o f Sunflower and Corn OilsKEÇELİ MUTLU T.INTERNATIONAL CONFERENCE ONAGRONOMY AND FOOD SCIENCE TECHNOLOGY20, İstanbul, Turkey, 20 - 21June 2019, pp.477-482XXXV. Extraction, Processing and Functional Properties o f Pistachio  OilExtraction, Processing and Functional Properties o f Pistachio  OilKEÇELİ MUTLU T.the International Conference on Agronomy and Food Science and Technology, 20 - 21 June 2019, pp.489-492XXXVI. The Changes in Quality Criteria o f Some Edible Oils During FryingThe Changes in Quality Criteria o f Some Edible Oils During FryingKEÇELİ MUTLU T.International Conference on Agronomy and Food Science and Technology, İstanbul, Turkey, 20 - 21 June 2019,pp.483-488XXXVII. Processing, Usage and Functional Properties o f Peanut OilProcessing, Usage and Functional Properties o f Peanut OilKEÇELİ MUTLU T.the International Conference on Agronomy and Food Science and Technology, 20 - 21 June 2019, pp.495-498XXXVIII. Food Antioxidants and their  applicationsFood Antioxidants and their  applicationsKEÇELİ MUTLU T.4th International Mediterranean Science and Engineering Congress (IMSEC 2019), 25 - 27 April 2019, pp.1178-1180XXXIX. The Effect Synthetic Antioxidants on the Oxidative Stability o fsome OilsThe Effect Synthetic Antioxidants on the Oxidative Stability o fsome Oils



KEÇELİ MUTLU T.4th International Mediterranean Science and Engineering Congress (IMSEC 2019), 25 - 27 April 2019, pp.1209-1211XL. Effects o f Harvest Time on the Beylik Olive Oil QualityEffects o f Harvest Time on the Beylik Olive Oil QualityKEÇELİ MUTLU T.4th International Mediterranean Science and Engineering Congress (IMSEC 2019), 25 - 27 April 2019, pp.1181-1183XLI. Natürel Sızma Zeytinyağında Otantifikasyon, Taklit ve Tağşişin belirlenmesiNatürel Sızma Zeytinyağında Otantifikasyon, Taklit ve Tağşişin belirlenmesiKEÇELİ MUTLU T.Yabited IV. Bitkisel Yağ Ko0ngresi, İzmir, Turkey, 18 - 19 April 2019, pp.51XLII. Authentication of Extra Virgin Olive OilAuthentication of Extra Virgin Olive OilKEÇELİ MUTLU T.3rd International Mediterranean Science and Engineering Congress (IMSEC 2018), 24 - 26 October 2018XLIII. Antioxidant, Antimicrobial and Bio logical Activity o f Myrtle (Myrtus Communis L .)Antioxidant, Antimicrobial and Bio logical Activity o f Myrtle (Myrtus Communis L .)KEÇELİ MUTLU T.3rd International Mediterranean Science and Engineering Congress (IMSEC 2018), 24 - 26 October 2018XLIV. Trends in Modification of Dietary Oils and Fats.Trends in Modification of Dietary Oils and Fats.KEÇELİ MUTLU T.3rd International Mediterranean Science and Engineering Congress (IMSEC 2018), 24 - 26 October 2018XLV. Quality Paramaters Of Gemlik Extra Virgin Olive Oils From Different Regions Of TurkeyQuality Paramaters Of Gemlik Extra Virgin Olive Oils From Different Regions Of TurkeyKEÇELİ MUTLU T., Çelik F.3rd International Congress on Food Technology, 10 - 12 October 2018XLVI. Detecting Adulteration of Extra Virgin Olive Oil by Chemometric MethodsDetecting Adulteration of Extra Virgin Olive Oil by Chemometric MethodsKEÇELİ MUTLU T.Proceedings of the International Conference on Raw Materials to Processed Foods, 11 - 13 April 2018XLVII. Natural Antioxidants For FoodsNatural Antioxidants For FoodsKEÇELİ MUTLU T., ÇOLAKOĞLU A. S.3rd International Congress on Food Technology, 10 - 12 October 2018XLVIII. Enrichment Of Virgin Olive Oil Emulsions With Pistachio  Leaf Extracts For Better StabilityEnrichment Of Virgin Olive Oil Emulsions With Pistachio  Leaf Extracts For Better StabilityKEÇELİ MUTLU T.3rd International Congress on Food Technology, 10 - 12 October 2018XLIX. Application of thermal analysis in fats and o ilsApplication of thermal analysis in fats and o ilsÇOLAKOĞLU A. S., KEÇELİ MUTLU T.International Conference on Raw Materials to Processed Foods, Antalya, Turkey, 11 - 13 April 2018L. Determination of thermal properties and oxidative stability o f whey butter by differential scanningDetermination of thermal properties and oxidative stability o f whey butter by differential scanningcalorimetrycalorimetryÇOLAKOĞLU A. S., MOHAMMED AMIN H. H., KEÇELİ MUTLU T.International Advanced Researches and Engineering Congress, Osmaniye, Turkey, 16 - 18 November 2017LI. Margarine Alternative OleogelsMargarine Alternative OleogelsKEÇELİ MUTLU T., Dursun G.2nd International Mediterranean Science and Engineering Congress (IMSEC 2017), 23 - 25 October 2017LII. Production of Palm Based Cocoa Butter Like FatsProduction of Palm Based Cocoa Butter Like FatsKEÇELİ MUTLU T., Aygören A.2nd International Mediterranean Science and Engineering Congress (IMSEC 2017), 25 October 2017LIII. The Effects o f packaging, headspace oxygen, light transmission, temperature and storage time onThe Effects o f packaging, headspace oxygen, light transmission, temperature and storage time onquality characteristics o f extra virgin o live o ilquality characteristics o f extra virgin o live o ilKEÇELİ MUTLU T., ÇOLAKOĞLU A. S.2nd International Mediterranean Science and Engineering Congress (IMSEC 2017), 25 - 27 October 2017LIV. Biotechnology for o ils and fatsBiotechnology for o ils and fatsKEÇELİ MUTLU T., Özen N. D.2nd International Mediterranean Science and Engineering Congress (IMSEC 2017), 25 - 27 October 2017



LV. SPME/GC-MS characterization of volatiles in whey butterSPME/GC-MS characterization of volatiles in whey butterÇOLAKOĞLU A. S., ABUBAKER H. S., KEÇELİ MUTLU T.19th International Congress on Food Processing and Technology, Paris, France, 23 - 25 October 2017LVI. Specific lipases: The pros and cons for their  ro les in bread makingSpecific lipases: The pros and cons for their  ro les in bread makingÇOLAKOĞLU A. S., KEÇELİ MUTLU T.19th International Conference on Food Processing and Technology, 23 - 25 October 2017LVII. Current development in detection of adulteration in extra virgin o live o ilCurrent development in detection of adulteration in extra virgin o live o ilKEÇELİ MUTLU T., ÇOLAKOĞLU A. S.19th International Conference on Food Processing and Technology, Paris, France, 23 - 25 October 2017LVIII. Antioxidant Activity o f Olive Oil Macerate o f Hypericum perforatum(St John s wort)Antioxidant Activity o f Olive Oil Macerate o f Hypericum perforatum(St John s wort)KEÇELİ MUTLU T.15th Euro Fed Lipid Congress, 27 - 30 August 2017LIX. Innovative Biosensor Method to  Determine Polyphenols in Extra Virgin Olive OilInnovative Biosensor Method to  Determine Polyphenols in Extra Virgin Olive OilKEÇELİ MUTLU T., Kokbas C., ÇOLAKOĞLU A. S.15 th Euro Fed Lipid Congress, 27 - 30 August 2017LX. The Influence of time of Harvest on Halhali and Sari Hasebi Virgin Olive Oils QualityThe Influence of time of Harvest on Halhali and Sari Hasebi Virgin Olive Oils QualityKEÇELİ MUTLU T., Doğru Çakmak G., ÇOLAKOĞLU A. S.15 th Eurofed Lipid, 27 - 30 August 2017LXI. Comparison and Charecterization of Canola Oil-Beeswax Oleogels with Vegetable MargarineComparison and Charecterization of Canola Oil-Beeswax Oleogels with Vegetable MargarineKEÇELİ MUTLU T., Dursun G.15 the Euro Fed Lipid, 27 - 30 August 2017LXII. Tava Yağlama Yağı ve ÜretimiTava Yağlama Yağı ve ÜretimiKEÇELİ MUTLU T.Yabited III. Bitkisel Yağ Kongresi, Turkey, 12 - 15 April 2017LXIII. Kızartma Yağlarının DizaynıKızartma Yağlarının DizaynıKEÇELİ MUTLU T.Yabited III. Bitkisel Yağ Kongresi, Turkey, 12 - 15 April 2017LXIV. Antioxidant Activity o f Goji Berry and Red Centaury Extracts in Canadian and Sunflower Oils DuringAntioxidant Activity o f Goji Berry and Red Centaury Extracts in Canadian and Sunflower Oils DuringDeep FryingDeep FryingKEÇELİ MUTLU T., Küçük M.1 st International Symposium on Lipid Oxidationand Antioxidants, 5 - 07 June 2016LXV. Cocoa Butter Alternatives from Vegetable OilsCocoa Butter Alternatives from Vegetable OilsKEÇELİ MUTLU T., DURSUN G.14th Euro Fed Lipid Congress, 18 - 21 September 2016LXVI. Enrichment of Refined Olive Oil with Olive Leave Extracts Obtained from Some Turkish Olives VarietyEnrichment of Refined Olive Oil with Olive Leave Extracts Obtained from Some Turkish Olives VarietyKEÇELİ MUTLU T., HARP F.14th Euro Fed Lipid Congress, 18 - 21 September 2016LXVII. An Innovative Edibe Oil Structuring Method by Using OrganogelsAn Innovative Edibe Oil Structuring Method by Using OrganogelsKEÇELİ MUTLU T., DURSUN G.14th Euro Fed Lipid Congress, 18 - 21 September 2016LXVIII. Human Milk Fat SubstitutesHuman Milk Fat SubstitutesKEÇELİ MUTLU T., OZEN N. D.14th Euro Fed Lipid Congress, 18 - 21 September 2016LXIX. The Effect o f Aroma Active Components on Olive Oil QualityThe Effect o f Aroma Active Components on Olive Oil QualityKEÇELİ MUTLU T., KOKBAS C., DURSUN G.14th Euro Fed Lipid Congress, 18 - 21 September 2016LXX. Enrichment of o f Oils and Oil in water emulsions by Some Herbs grown in TurkeyEnrichment of o f Oils and Oil in water emulsions by Some Herbs grown in TurkeyKEÇELİ MUTLU T., GULER S., DEGIRMEN M.14th Euro Fed Lipid Congress, 18 - 21 September 2016LXXI. Developing low cholesterol light mayonnaise formulationDeveloping low cholesterol light mayonnaise formulationKEÇELİ MUTLU T., KOKBAS C., DURSUN G.



14th Euro Fed Lipid Congress, 18 - 21 September 2016LXXII. Could Microbial o il is Alternative to  Vegetable OilCould Microbial o il is Alternative to  Vegetable OilKEÇELİ MUTLU T., HARP F., DURSUN G.14th Euro Fed Lipid Congress, 18 - 21 September 2016LXXIII. Effect o f pH on the Antioxidant Activity o f Some Fruit Leaves in Oil in Water EmulsionsEffect o f pH on the Antioxidant Activity o f Some Fruit Leaves in Oil in Water EmulsionsKEÇELİ MUTLU T., Değirmen M., Güler Ş.1st International Symposium on Lipid Oxidationand Antioxidants, 5 - 07 June 2016LXXIV. Oxidative Stability o f Gemlik Olive Oils obtained from different regions of TurkeyOxidative Stability o f Gemlik Olive Oils obtained from different regions of TurkeyKEÇELİ MUTLU T., KOKBAS C., DURSUN G., OZEN N. D.1 stInternational Symposium on Lipid Oxidationand Antioxidants, 5 - 07 June 2016LXXV. Kimyasal İnteresterifikasyon Yöntemi İle Zeytinyağı Bazlı Yağ Ürünleri ÜretimiKimyasal İnteresterifikasyon Yöntemi İle Zeytinyağı Bazlı Yağ Ürünleri ÜretimiKEÇELİ MUTLU T.9. Gıda Mühendisliği Kongresi, Turkey, 12 - 14 November 2015LXXVI. Kızartma Yağları ve SağlıkKızartma Yağları ve SağlıkKEÇELİ MUTLU T.9. Gıda Mühendisliği Kongresi, Turkey, 12 - 14 November 2015LXXVII. Yeni Bir  Yemeklik Yağ Yapılandırma Yöntemi Yeni Bir  Yemeklik Yağ Yapılandırma Yöntemi OrganojellerOrganojellerKEÇELİ MUTLU T.9. Gıda Mühendisliği Kongresi, Turkey, 12 - 14 November 2015LXXVIII. Türkiyede Bazı Zeytinyağı İşletmelerinin Ürettiği Natürel Sızma Zeytinyağlarının Kalite VeTürkiyede Bazı Zeytinyağı İşletmelerinin Ürettiği Natürel Sızma Zeytinyağlarının Kalite VeAntioksidan Özelliklerinin BelirlenmesiAntioksidan Özelliklerinin BelirlenmesiKEÇELİ MUTLU T.9. Gıda Mühendisliği Kongresi, Turkey, 12 - 14 November 2015LXXIX. The Effect o f Some Olive Leaves grown in Adana The Effect o f Some Olive Leaves grown in Adana Turkey on the Stabilization of Canadian Oils andTurkey on the Stabilization of Canadian Oils andCanadian o il in water emulsionsCanadian o il in water emulsionsKEÇELİ MUTLU T., Değirmen M., Akmanlar M., Mercankaya B. N., Özdemir O., Öztürk F., Dışhan A., Kartal M. G., GülerŞ., Alış G.13th Euro Fed Lipid Congress, Florence, Italy, 27 - 30 September 2015LXXX. Cocoa butter substitute Cocoa butter substitute CBS CBS production obtained by chemical interesterification of fullyproduction obtained by chemical interesterification of fullyhydrogenated palm kernel o leinhydrogenated palm kernel o leinAbdullah A., KEÇELİ MUTLU T.13th Euro Fed Lipid Congress, Florence, Italy, 27 - 30 September 2015LXXXI. Microbial Oil Production Microbial Oil Production Single Cell OilsSingle Cell OilsKEÇELİ MUTLU T., Nazan B., Senay Zeynep K.13th Euro Fed Lipid Congress, Florence, Italy, 27 - 30 September 2015LXXXII. The Effect o f Harvest Time on Quality o f Virgin o live Oils produced in Adana region of TurkeyThe Effect o f Harvest Time on Quality o f Virgin o live Oils produced in Adana region of TurkeyKEÇELİ MUTLU T., Değirmen M., Akmanlar M., Mercankaya B. N., Özdemir O., Öztürk F., Dışhan A., Kartal M. G., GülerŞ., Alış G.13th Euro Fed Lipid Congress, Florence, Italy, 27 - 30 September 2015LXXXIII. 3 MCPD and Glycidyl esters in Edible Fats and Oils3 MCPD and Glycidyl esters in Edible Fats and OilsKEÇELİ MUTLU T., Nazan B., Senay Zeynep K.13th Euro Fed Lipid Congress, Florence, Italy, 27 - 30 September 2015LXXXIV. Adana da Bazi Zeytinyaği İşletmelerinin Farkli Hasat Zamanlarinda Ürettiği Natürel SizmaAdana da Bazi Zeytinyaği İşletmelerinin Farkli Hasat Zamanlarinda Ürettiği Natürel SizmaZeytinyağlarinin Kalite Kriterleri Ve Antioksidan Özelliklerinin BelirlenmesiZeytinyağlarinin Kalite Kriterleri Ve Antioksidan Özelliklerinin BelirlenmesiKEÇELİ MUTLU T., ERDINC B.Yabited II. Bitkisel Yağ Kongresi, Tekirdağ, Turkey, 7 - 08 May 2015LXXXV. Kanola Yağı ve Suda Yağ Emülsiyonlarının Stabilizasyonunda Meyve Yaprağı EkstraktlarınınKanola Yağı ve Suda Yağ Emülsiyonlarının Stabilizasyonunda Meyve Yaprağı EkstraktlarınınAntioksidan EtkisiAntioksidan EtkisiKEÇELİ MUTLU T., MERCANKAYA B. N., DEGIRMEN M., AKMANLAR M., GULER S., OZDEMIR O., KARTAL M. G.,DISHAN A., OZTURK F., ALIS G.Yabited II. Bitkisel Yağ Kongresi, Tekirdağ, Turkey, 7 - 08 May 2015



LXXXVI. Antioxidant Potential o f Some Turkish Olives and Thier Corresp Extra Virgin o live Oils in Bulk OilAntioxidant Potential o f Some Turkish Olives and Thier Corresp Extra Virgin o live Oils in Bulk Oiland Emulsionsand EmulsionsKEÇELİ MUTLU T.106 th AOCS Annual Meeting and Industry Showcase, 3 - 05 May 2015LXXXVII. Effect o f Harvest Time on Olive and Olive Oil Properties During Ripenning for Gemlik and AdanaEffect o f Harvest Time on Olive and Olive Oil Properties During Ripenning for Gemlik and AdanaTopagi OlivesTopagi OlivesKEÇELİ MUTLU T.106 th AOCS Annual Meeting and Industry Showcase, 3 - 05 May 2015LXXXVIII. Functional Frying Oils Prepared by Using Olive Leaves from Sari Ulak and Gemlik OlivesFunctional Frying Oils Prepared by Using Olive Leaves from Sari Ulak and Gemlik OlivesKEÇELİ MUTLU T., Değirmen M., Akmanlar M., Mercankaya B. N., Özdemir O., Öztürk F., Dışhan A., Kartal M. G., GülerŞ., Alış G.106 th AOCS Annual Meeting and Industry Showcase, ORLANDO, FLORİDA, United States Of America, 3 - 06 May2015LXXXIX. Functional Frying o ils by using Olive Leaves Prepared by Using Olive Leaves from Sari Ulak andFunctional Frying o ils by using Olive Leaves Prepared by Using Olive Leaves from Sari Ulak andGemlik o livesGemlik o livesKEÇELİ MUTLU T.106 Th AOCS Annual Meeting, Orlando, United States Of America, 3 - 06 May 2015, pp.1XC. Effect o f Deep Fat Frying on the Properties o f Virgin Olive Oils Produced at Different Harvest TimesEffect o f Deep Fat Frying on the Properties o f Virgin Olive Oils Produced at Different Harvest TimesKEÇELİ MUTLU T., Değirmen M., Akmanlar M., Mercankaya B. N., Özdemir O., Öztürk F., Dışhan A., Kartal M. G., GülerŞ., Alış G.106 th AOCS Annual Meeting and Industry Showcase, ORLANDO, FLORİDA, United States Of America, 3 - 06 May2015XCI. Fatty acid composition of o lives grown in Adana Mediterranean region in TurkeyFatty acid composition of o lives grown in Adana Mediterranean region in TurkeyCABAROĞLU T., YILMAZTEKİN M., KELEBEK H., KEÇELİ MUTLU T., BOZDOĞAN KONUŞKAN D., Canbaş A.2nd lnternational Congress on Food Technology, Aydın, Turkey, 5 - 07 November 2014, pp.118XCII. Supercritical F luid extraction and Charecterization of vegetable OilsSupercritical F luid extraction and Charecterization of vegetable OilsKEÇELİ MUTLU T., CENGİZ S.2014 Annual Conference & Exhibition Functional Foods, Nutraceuticals, Natural Heath Products and DietarySupplements, İstanbul, Turkey, 14 - 17 October 2014, pp.194XCIII. Effects o f harvest postharvest applications on minor components o f Olive o ilEffects o f harvest postharvest applications on minor components o f Olive o ilKEÇELİ MUTLU T., CENGİZ S.2014 Annual Conference & Exhibition Functional Foods, Nutraceuticals, Natural Heath Products and DietarySupplements, İstanbul, Turkey, 14 - 17 October 2014, pp.171XCIV. Antioxidant Activity o f Commonly Consumed Drinks Turkish Coffee and TeaAntioxidant Activity o f Commonly Consumed Drinks Turkish Coffee and TeaKEÇELİ MUTLU T., DEGIRMEN M., GULER S., AKMANLAR M., MERCANKAYA B. N., OZDEMIR O.2014 Annual Conference & Exhibition Functional Foods, Nutraceuticals, Natural Health Products and DietarySupplements, İstanbul, Turkey, 14 - 17 September 2014, pp.238XCV. Potential o f Plant Leaves as Functional food IngredientPotential o f Plant Leaves as Functional food IngredientKEÇELİ MUTLU T., DEGIRMEN M., GULER S., AKMANLAR M., MERCANKAYA B. N., OZDEMIR O.2014 Annual Conference & Exhibition Functional Foods, Nutraceuticals, Natural Health Products and DietarySupplements, İstanbul, Turkey, 14 - 17 September 2014, pp.356XCVI. Influence of Harvest on Quality and Oxidative Stability o f Virgin Olive o ilsInfluence of Harvest on Quality and Oxidative Stability o f Virgin Olive o ilsKEÇELİ MUTLU T., DEGIRMEN M., GULER S., AKMANLAR M., MERCANKAYA B. N., OZDEMIR O.12th Euro Fed Lipid Congress, Montpellier, France, 14 - 17 September 2014, pp.521XCVII. Chemical Charecterization of Monocultivar Sari Ulak Tarsus Olive and Extra Virgin Olive OilChemical Charecterization of Monocultivar Sari Ulak Tarsus Olive and Extra Virgin Olive OilKEÇELİ MUTLU T., CENGİZ S.12th Euro Fed Lipid Congress, Montpellier, France, 14 - 17 September 2014, pp.520XCVIII. Ambalaj Tipi ve Depolama Sıcaklığının Gemlik Natürel Sızma Zeytinyağı Kalitesi ve OksidatifAmbalaj Tipi ve Depolama Sıcaklığının Gemlik Natürel Sızma Zeytinyağı Kalitesi ve OksidatifStabilitesine EtkisiStabilitesine EtkisiKEÇELİ MUTLU T., GULER S., AKMANLAR M., DEGİRMEN M., MERCANKAYA B. N., OZDEMIR O., KAZANICI M.IV. Ulusal Zeytin Öğrenci Kongresi, Konya, Turkey, 28 - 30 May 2014, pp.11



XCIX. Defne Defne Nane ve Sarımsak ile Çeşnilendirilmiş Natürel Sızma Zeytinyağlarının Oksidatif  StabilitesiNane ve Sarımsak ile Çeşnilendirilmiş Natürel Sızma Zeytinyağlarının Oksidatif  StabilitesiMERCANKAYA B. N., AKMANLAR M., DEGIRMEN M., KEÇELİ MUTLU T.IV. Ulusal Zeytin Öğrenci Kongresi, Konya, Turkey, 28 - 30 May 2014, pp.69C. Portakal Portakal Limon ve Acı Biber ile Çeşnilendirilmiş Natürel Sızma Zeytinyağlarının Oksidatif  StabilitesiLimon ve Acı Biber ile Çeşnilendirilmiş Natürel Sızma Zeytinyağlarının Oksidatif  StabilitesiGULER S., KOC G., KEÇELİ MUTLU T.IV. Ulusal Zeytin Öğrenci Kongresi, Konya, Turkey, 28 - 30 May 2014, pp.68CI. Biberiye Biberiye Fesleğen ve Kekiğin Çeşnili Zeytinyağlarının Oksidatif  Stabilitesi Üzerine EtkileriFesleğen ve Kekiğin Çeşnili Zeytinyağlarının Oksidatif  Stabilitesi Üzerine EtkileriKAZANICI M., DOGU B., OZTEKIN B., OZDEMİR O., KEÇELİ MUTLU T.IV. Ulusal Zeytin Öğrenci Kongresi, Konya, Turkey, 28 - 30 May 2014, pp.67CII. Çeşnili Zeytinyağı ÜretimiÇeşnili Zeytinyağı ÜretimiOZTEKIN B., DOGU B., KEÇELİ MUTLU T.4. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Adana, Turkey, 17 - 19 April 2014, pp.702CIII. Geleneksel Yöntemlerle Taş Sızma Zeytinyağı ÜretimiGeleneksel Yöntemlerle Taş Sızma Zeytinyağı ÜretimiGULER S., KEÇELİ MUTLU T.4. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Adana, Turkey, 17 - 19 April 2014, pp.75CIV. Zeytinyağında Coğrafi İşaretZeytinyağında Coğrafi İşaretKEÇELİ MUTLU T., KOÇ G.4. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Adana, Turkey, 17 - 19 April 2014, pp.718CV. Kıbrısta Geleneksel Bir  Ürün Olarak Üretilen KarayağKıbrısta Geleneksel Bir  Ürün Olarak Üretilen KarayağOZDEMIR O., KAZANICI M., KEÇELİ MUTLU T.4. Geleneksel Gıdalar Sempozyumu, Adana, Turkey, 17 - 19 April 2014, pp.713CVI. Olgunluğun Gemlik Zeytinyağının Bazı Kalite ve Biyolo jik Değeri üzerine EtkisiOlgunluğun Gemlik Zeytinyağının Bazı Kalite ve Biyolo jik Değeri üzerine EtkisiKAYA U., KEÇELİ MUTLU T.Yabited I. Bitkisel Yağ Kongresi, Adana, Turkey, 12 - 14 April 2012, pp.111CVII. Natürel Sızma Zeytinyağının Minör bileşenleri ve Duyusal Özellikleri Üzerine Hasat Öncesinde veNatürel Sızma Zeytinyağının Minör bileşenleri ve Duyusal Özellikleri Üzerine Hasat Öncesinde veSonrasında Yapılan Uygulamaların EtkisiSonrasında Yapılan Uygulamaların EtkisiTURAN DEMİRTAS E., KEÇELİ MUTLU T.Yabited I. Bitkisel Yağ Kongresi, Adana, Turkey, 12 - 14 April 2012, pp.110CVIII. Zeytinyağı ve Ayçiçek Yağının Okidatif  Stabilitesi Üzerine Sarı Ulak Zeytin Ekstraktları İlavesininZeytinyağı ve Ayçiçek Yağının Okidatif  Stabilitesi Üzerine Sarı Ulak Zeytin Ekstraktları İlavesininEtkisiEtkisiTURAN DEMİRTAS E., KEÇELİ MUTLU T.Yabited I. Bitkisel Yağ Kongresi, Adana, Turkey, 12 - 14 April 2012, pp.112CIX. Bitkisel Yağ sektöründe Karşılaşılan Bazı SorunlarBitkisel Yağ sektöründe Karşılaşılan Bazı SorunlarAYGOREN A., KEÇELİ MUTLU T., KAYA U.Yabited I. Bitkisel Yağ Kongresi, Adana, Turkey, 12 - 14 April 2012, pp.109CX. Natürel Sızma Zeytinyağında Bulunan Biyoaktif Fenol Bileşenleri ve Yağın Oksidatif  stabilitesiNatürel Sızma Zeytinyağında Bulunan Biyoaktif Fenol Bileşenleri ve Yağın Oksidatif  stabilitesiÜzerindeki EtkileriÜzerindeki EtkileriAYGOREN A., KEÇELİ MUTLU T., KAYA U.Yabited I. Bitkisel Yağ Kongresi, Adana, Turkey, 12 - 14 April 2012, pp.108CXI. Zeytinyağı Ekstraksiyon YöntemleriZeytinyağı Ekstraksiyon YöntemleriDINCER D., KEÇELİ MUTLU T.II. Ulusal Öğrenci Zeytin Kongresi., GEMLIK BURSA, Turkey, 20 May - 22 April 2010, pp.20CXII. Zeytin Yaprağında Bulunan Fenolik MaddelerZeytin Yaprağında Bulunan Fenolik MaddelerHARP F., KEÇELİ MUTLU T.II. Ulusal Öğrenci Zeytin Kongresi, GEMLIK BURSA, Turkey, 20 May - 22 April 2010, pp.6CXIII. Antioxidant and Antibacterial effects Against Some Pathogen Food Borne Bacteria o f CarotenoidsAntioxidant and Antibacterial effects Against Some Pathogen Food Borne Bacteria o f CarotenoidsExtracted from Rhodotorula GlutunisExtracted from Rhodotorula GlutunisERGİNKAYA Z., KEÇELİ MUTLU T., TURKKAN E., KAYA U.Antioxidant and Antibacterial effects Against Some Pathogen Food Borne Bacteria of Carotenoids Extracted fromRhodotorula Glutunis, Ljubljana, Slovenia, 4 - 09 November 2008, pp.101CXIV. The Factors Affecting the Quality o f Table OlivesThe Factors Affecting the Quality o f Table Olives



KEÇELİ MUTLU T., HARP F.Antioxidant and Antibacterial effects Against Some Pathogen Food Borne Bacteria of Carotenoids Extracted fromRhodotorula Glutunis, Ljubljana, Slovenia, 4 - 09 November 2008, pp.297CXV. Factors Affecting the Olive Oil QualityFactors Affecting the Olive Oil QualityKEÇELİ MUTLU T.Antioxidant and Antibacterial effects Against Some Pathogen Food Borne Bacteria of Carotenoids Extracted fromRhodotorula Glutunis, Ljubljana, Slovenia, 4 - 09 November 2008, pp.297CXVI. Antioxidant And Antibacterial Effects Against Some Pathogen Food Borne Bacteria o f CarotenoidsAntioxidant And Antibacterial Effects Against Some Pathogen Food Borne Bacteria o f CarotenoidsExtracted From Rhodotorula glutinisExtracted From Rhodotorula glutinisERGİNKAYA Z., KEÇELİ MUTLU T., Türkkan E., Kaya Ü.European Food Congress Effo 2008, Lübiyana, Slovenia, 4 - 08 September 2008, pp.1CXVII. Zeytinyağı Ekstraksiyonunda Sinolea Yönteminin Kullanımı ve AvantajlarıZeytinyağı Ekstraksiyonunda Sinolea Yönteminin Kullanımı ve AvantajlarıKAYA U., KEÇELİ MUTLU T.I. Ulusal Zeytin Öğrenci Kongresi, EDREMİT, Turkey, 17 - 18 May 2008, pp.15-17CXVIII. Sofralık Zeytinde Kaliteyi Etkileyen FaktörlerSofralık Zeytinde Kaliteyi Etkileyen FaktörlerHARP F., KEÇELİ MUTLU T.I. Ulusal Zeytin Öğrenci Kongresi, EDREMİT, Turkey, 17 - 18 May 2008, pp.82-84CXIX. Zeytinyağının Beslenme ve Biyolo jik DeğeriZeytinyağının Beslenme ve Biyolo jik DeğeriKEÇELİ MUTLU T., TURAN DEMIRTAS E.I. Ulusal Zeytin Öğrenci Kongresi, EDREMİT, Turkey, 17 - 18 May 2008CXX. Bitkisel Yağların Beslenme Açısından ÖnemiBitkisel Yağların Beslenme Açısından ÖnemiKEÇELİ MUTLU T.Bitkisel Yemeklik Yağlar Sempozyum ve Sergisi, Adana, Turkey, 8 - 10 May 2008, pp.292-295CXXI. Hatay da Yetiştirilen Bazı Zeytinlerinin Antioksidan Etkilerinin BelirlenmesiHatay da Yetiştirilen Bazı Zeytinlerinin Antioksidan Etkilerinin BelirlenmesiKEÇELİ MUTLU T., BUYUKASLAN PIRGUN Y.Türkiye 10. Gıda Kongresi, Erzurum, Turkey, 21 May - 23 April 2008, pp.105-108CXXII. Zeytinyağının Depolanması Ve Ambalajlanmasının Yağ Kalitesine EtkileriZeytinyağının Depolanması Ve Ambalajlanmasının Yağ Kalitesine EtkileriKEÇELİ MUTLU T., BUYUKASLAN PIRGUN Y.Türkiye 10. Gıda Kongresi, Erzurum, Turkey, 21 May - 23 April 2008, pp.625-638CXXIII. Siyah Çaydan Elde Edilen Ekstraktların Antioksidan Etkilerinin BelirlenmesiSiyah Çaydan Elde Edilen Ekstraktların Antioksidan Etkilerinin BelirlenmesiKEÇELİ MUTLU T., TURAN DEMİRTAŞ E.5. Gıda Mühendisliği Kongresi, Ankara, Turkey, 8 - 10 November 2007, pp.413-418CXXIV. Zeytinde Bulunan Fenol Bileşenleri ve Antioksidan AktivitesiZeytinde Bulunan Fenol Bileşenleri ve Antioksidan AktivitesiKEÇELİ MUTLU T., BOZDOĞAN KONUŞKAN D.Ulusal Zeytin ve Zeytinyağı Sempozyumu ve Sergisi, İzmir, Turkey, 15 - 17 September 2006, pp.263-272CXXV. Zeytinyağındaki Renk Maddeleri ve Yağ Kalitesine EtkileriZeytinyağındaki Renk Maddeleri ve Yağ Kalitesine EtkileriKEÇELİ MUTLU T., BOZDOĞAN KONUŞKAN D.Ulusal Zeytin ve Zeytinyağı Sempozyumu ve Sergisi, İzmir, Turkey, 15 - 17 September 2006, pp.595-600CXXVI. Zeytinyağında Bulunan Uçucu Bileşikler ve Oluşumları Üzerine Etkili FaktörlerZeytinyağında Bulunan Uçucu Bileşikler ve Oluşumları Üzerine Etkili FaktörlerKEÇELİ MUTLU T., BOZDOĞAN KONUŞKAN D.Türkiye 9. Gıda Kongresi, Bolu, Turkey, 24 - 26 May 2006, pp.443-446CXXVII. Zeytinyağı Üretiminde Enzim Kullanımının Yağ Verimi ve Kalitesi Üzerine EtkileriZeytinyağı Üretiminde Enzim Kullanımının Yağ Verimi ve Kalitesi Üzerine EtkileriKEÇELİ MUTLU T., BOZDOĞAN KONUŞKAN D.Gıda Kongresi 2005, İzmir, Turkey, 19 - 21 April 2005, pp.37-40CXXVIII. The Effect o f Preacidification with Citric Acid on Yield and Composition of The Effect o f Preacidification with Citric Acid on Yield and Composition of Reduced Fat KasharReduced Fat KasharCheeseCheeseKEÇELİ MUTLU T., GÜZELER N., YAŞAR K.Int. Dairy Symposium, Isparta, Turkey, 24 - 28 May 2004, pp.254-257CXXIX. The Effect o f Preacidification With Citric Acid on Yield and Composition of Reduced Fat KasarThe Effect o f Preacidification With Citric Acid on Yield and Composition of Reduced Fat KasarCheeseCheeseKEÇELİ MUTLU T., GÜZELER N., YAŞAR K.



1st International Dairy Symposium, Isparta, Turkey, 24 - 28 May 2004, pp.254CXXX. Hatay İli Natürel Zeytinyağlarının Kalitesinin Belirlenmesi Üzerine Bir  ÇalışmaHatay İli Natürel Zeytinyağlarının Kalitesinin Belirlenmesi Üzerine Bir  ÇalışmaBOZDOĞAN KONUŞKAN D., DİDİN M., KEÇELİ MUTLU T.Türkiye I. Zeytinyağı ve Sofralık Zeytin Sempozyumu, İzmir, Turkey, 2 - 03 October 2003, pp.200-2004CXXXI. Effect o f Sahlep and Some Alternative Stabilizers on the Qualities o f Goats Milk Ice CreamEffect o f Sahlep and Some Alternative Stabilizers on the Qualities o f Goats Milk Ice CreamKEÇELİ MUTLU T., KONAR A., ROBINSON R.2nd International Symposium on Ice Cream, BRÜKSEL, Belgium, 18 - 19 September 1997, vol.9803, pp.180CXXXII. Zeytinde Bulunan Fenol BileşenleriZeytinde Bulunan Fenol BileşenleriTOK O., KIŞ B., KILINC S., KEÇELİ MUTLU T.I. Bölgesel Öğrenci Gıda Sempozyumu, Adana, Turkey, 17 - 18 April 2002, pp.83-86CXXXIII. Natürel Zeytinyağında Bulunan Fenol Bileşenleri ve Antioksidan EtkileriNatürel Zeytinyağında Bulunan Fenol Bileşenleri ve Antioksidan EtkileriKEÇELİ MUTLU T.GAP II. Tarım Kongresi, Şanlıurfa, Turkey, 24 - 26 October 2001, vol.1, pp.463-470CXXXIV. The Antioxidant Properties o f Olive Oil PhenolicsThe Antioxidant Properties o f Olive Oil PhenolicsGORDON M., KEÇELİ MUTLU T., PAIVA MARTINS F., CORREA C.23rd World Congress and Exhibition of the International Society for Fat Research (ISF), Brighton, United Kingdom,3 - 07 October 1999, pp.63CXXXV. The Antioxidant Properties o f Phenolic Compounds from Virgin Olive Oil and Their  PartitioningThe Antioxidant Properties o f Phenolic Compounds from Virgin Olive Oil and Their  PartitioningBetween Oil and WaterBetween Oil and WaterKEÇELİ MUTLU T., GORDON M., ROBINSON R.2nd Meeting of the European Section of AOCS “ Oils and Fats, from Basic Research to Industrial Application,Cagliari, Italy, 1 - 04 October 1998, pp.63CXXXVI. The Antimicrobial Activity o f Some Selected Polyphenols from Extra Virgin Olive OilThe Antimicrobial Activity o f Some Selected Polyphenols from Extra Virgin Olive OilKEÇELİ MUTLU T., ROBINSON R., GORDON M.IFT Annual Meeting, 20 - 24 June 1998, pp.107CXXXVII. The Occurrence of Pathogens in Dairy ProductsThe Occurrence of Pathogens in Dairy ProductsROBINSON R., KEÇELİ MUTLU T.The Second Symposium on Food Safety and Human health, DOHA, 29 April - 01 May 1997, pp.25
Supported ProjectsSupported ProjectsKEÇELİ MUTLU T., Harp Çelik F., Project Supported by Higher Education Institutions, Gemlik Natürel SızmaZeytinyağlarının Kalite ve Saflık Kriterlerinin Belirlenmesi, 2018 - 2020KEÇELİ MUTLU T., ÖZEN N. D., Harp Çelik F., Project Supported by Higher Education Institutions, Farklı Lokasyon VeFarklı Hasat Yıllarının Gemlik Tipi Siyah Sofralık Zeytin Ve Zeytinyağlarının Kalite Özelliklerine Etkisi, 2017 - 2020KEÇELİ MUTLU T., ÖZEN N. D., Project Supported by Higher Education Institutions, Hasat Döneminin Beylik Zeytini veZeytinyağının Kalite Kriterlerine Etkisinin Belirlenmesi, 2018 - 2019KEÇELİ MUTLU T., Kökbaş C., Project Supported by Higher Education Institutions, Biyosensör Kullanılarak Natürel SızmaZeytinyağı Fenolik Bileşiklerininin Belirlenmesi, 2016 - 2019KEÇELİ MUTLU T., Büyükyılmaz N., Project Supported by Higher Education Institutions, Sentetik Antioksidanların BitkiselYağların Oksidatif ve Termal Stabilitesine Etkisinin Belirlenmesi, 2016 - 2019KEÇELİ MUTLU T., Project Supported by Higher Education Institutions, Current Development in Detection ofAdulteration in Extra Virgin Olive Oil, 2017 - 2017KEÇELİ MUTLU T., DOĞRU G., Project Supported by Higher Education Institutions, Halhalı ve Sarı Haşebi Zeytin veZeytinyağı Kalitesi Üzerine Hasat Zamanının Etkisi, 2015 - 2017KEÇELİ MUTLU T., Project Supported by Higher Education Institutions, Antioxidant Activity of Goji Berry and RedCentaury Extracts in Canadian and Sunflower Oils During Deep Frying, 2016 - 2016KEÇELİ MUTLU T., GÖKKAYA F. B., Project Supported by Higher Education Institutions, Adana'da Üç Farklı HasatZamanında Üretilen Natürel Sızma Zeytinyağlarının Kalite Kriterlerinin Araştırılması, 2014 - 2016KEÇELİ MUTLU T., ÖZDEMİR O., Harp F., DEĞİRMEN M., MERCANKAYA B. N., AKMANLAR M., Project Supported by Higher



Education Institutions, Kızartma yağlarının Gemlik ve Sarı Ulak zeytin yaprağı ile zenginleştirilmesinin yağlarınoksidasyon ve termal stabilitesine etkisinin araştırılması, 2014 - 2016KEÇELİ MUTLU T., Project Supported by Higher Education Institutions, Adana'da Bazı Zeytinyağı İşletmelerinin ÜrettiğiZeytinyağlarının Kalite Kriterlerinin Türk Gıda Kodeksi Kapsamında Değerlendirilmesi, 2013 - 2016KEÇELİ MUTLU T., Project Supported by Higher Education Institutions, Zeytinyağını Kimyasal Yöntemle İnteresterifiyeEdilmesi ve Yağın Oksidatif Kararlılığının Belirlenmesi, 2013 - 2016KEÇELİ MUTLU T., Project Supported by Higher Education Institutions, Palm Kernel Yağının Kimyasal İnteresterifikasyonile Kakao Yağı İkamesi Yağ Üretimi ve Optimizasyonu, 2013 - 2016KEÇELİ MUTLU T., Erdinç B., Değirmen M., Mercankaya B. N., Akmanlar M., Güler S., Özdemir O., Project Supported byHigher Education Institutions, Bilimsel Etkinliklere Katılım Desteği, 2015 - 2015KEÇELİ MUTLU T., GULER S., DEĞİRMEN M., AKMANLAR M., OZDEMİR O., MERCANKAYA B. N., Erdinç B., ProjectSupported by Higher Education Institutions, 12. Avrupa Yağ Bilim ve Teknolojisi Federasyonu Yağ Kongresi, 14-17 Eylül2014, Monpellier, Fransa, 2014 - 2015KEÇELİ MUTLU T., Project Supported by Higher Education Institutions, The effect of olive leaves and their harvest timeon radical scavenging activity and oxidative stability of refined olive oil, 2014 - 2015KEÇELİ MUTLU T., Project Supported by Higher Education Institutions, Uluslararası Yayınları Özendirme Desteği (2Adet), 2014 - 2015
MetricsMetricsPublication: 166 Citation (WoS): 20 Citation (Scopus): 25 H-Index (WoS): 2 H-Index (Scopus): 2


	Assoc. Prof. TÜRKAN KEÇELİ MUTLU
	Personal Information
	Education Information
	Dissertations
	Research Areas
	Academic Titles / Tasks
	Courses
	Published journal articles indexed by SCI, SSCI, and AHCI
	Articles Published in Other Journals
	Books & Book Chapters
	Refereed Congress / Symposium Publications in Proceedings
	Supported Projects
	Metrics

