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Aroma Profili ve Biyoaktif Ozelliklerinin Belirlenmesi, 2019 - 2023

OZER M. S., YILMAZ 1., Project Supported by Higher Education Institutions, Polidekstroz Iniilin ve Bugday Lifi
Kullaniminin Hamur Ozellikleri ve Ekmek Nitelikleri Uzerindeki Etkileri, 2020 - 2022

OZER M. S., Toprak S., TEKIN G., Project Supported by Higher Education Institutions, DUSUK FENILALANIN ICERIKLI
GLUTENSIZ BISKUVI URETIMINDE BAZI HIDROKOLLOIDLERIN ETKIiLERININ BELIRLENMES], 2019 - 2020

OZER M. S., Konur H., Project Supported by Higher Education Institutions, Farkli Hidrokolloid Kombinasyonlarinin Ev
Tipi Ekmek Makinelerinde Uretilen Glutensiz Ekmek Nitelikleri Uzerindeki Etkisi, 2018 - 2020

AKDEMIR §., 0ZCICEK DOLEKOGLU C., HAYRAN S., VEZIROGLU P., GUL A, 0ZER M. S,, BOSTANCI 0. F.,, Dossou N. T,,
OZTORNACI B., 0ZGELIK A, et al., Project Supported by Higher Education Institutions, Tiirkiyede Geleneksel Bir Gida Olan
Simitin Popiiler Kiiltiir Ogesi Olarak Tiiketimin Belirlenmesi, 2018 - 2019

OZER M. S., Ucar B., Alsaiqali A, Project Supported by Higher Education Institutions, YALANCI TAHILLAR iLE
ZENGINLESTIRILMI$ GLUTENSIZ EKMEK URETIMI, 2017 - 2018

Sezen S. M,, Yazar A., Ozer M. S., Akca H., Yildiz M., Giina¢t1 H., Bozkurt Colak Y., Madanoglu O., TAGEM Tarimsal
Aragtirmalar ve Politikalar Genel Midiirliigii Projesi, Cizgi Kaynakli Yagmurlama Sulama Sistemi ile Uygulanan Drenaj ve
Kanal Suyunun Quinoa Bitkisinin Verim, Verim Bilesenleri ile Su Kullanim Randimani Uzerine Etkileri, 2014 - 2017

OZER M. S., Project Supported by Higher Education Institutions, Bilim insan1 Yetistirme Destekleme Projesi, 2015 - 2016
OZER M. S., Project Supported by Higher Education Institutions, Uluslararasi Yayinlar1 Ozendirme Destegi (2 Adet), 2014
-2016

Metrics

Publication: 79
Citation (WoS): 133
Citation (Scopus): 139
H-Index (WoS): 7
H-Index (Scopus): 8



Non Academic Experience

Non-profit Organisation, Tiirkiye Un Sanayicileri Federasyonu, Danisman

Professional Association, International Association of Operative Millers, Egitim Danismani
Antalya Colyak Dernegi

Other Public Institution, Orta Anadolu fhracatcilar Birligi, Utg

Orta Anadolu fhracatcilar Birligi Un Taniim Grubu

Tiirkiye Un Sanayicileri Federasyonu

Adana Biiyiiksehir Belediyesi Ekmek Fabrikalari
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