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DARICI M., CABAROĞLU T.35th International Specialized Symposium on Yeast “Yeast Cornucopia: yeast for health and wellbeing, 21 - 25 Ekim2019X. Tert-Butyl Alcohol (TBA) Analysis by Gas Chromatography (Gc) and Method Validation for AlcoholicBeverages.DARICI M., CABAROĞLU T.3rd International Congress on Food Technology, 10 - 12 Ekim 2018XI. The Effect o f Storage Time on Essential Oil and Aroma Composition of Anise Seeds (Pimpinella anisum L .) Akıcı T. M., DARICI M., CABAROĞLU T.3rd International Congress on Food Technology, 10 - 12 Ekim 2018XII. Effect o f Triple Pot Still Distillation on The Volatile Compositions During Rakı Production. International Conference on Raw Materials to  Processed Foods  DARICI M., Bergama D., CABAROĞLU T.International Conference on Raw Materials to Processed Foods, 11 - 13 Nisan 2018XIII. Ülkemizde Distile Alkollü İçki Üretiminde Yapılan Hileler  Sahte Ürünlerin Tespiti ve Tüketici GüvenliğiCABAROĞLU T., DARICI M.10. Gıda Mühendisliği Kongresi, Türkiye, 9 - 11 Ekim 2017XIV. Şaraplık Üzümlerde ve Şaraplarda Tanımlayıcı Duyusal Analizler . DARICI M., CABAROĞLU T.9. Bağcılık ve Teknolojileri Sempozyumu, Türkiye, 11 - 14 Eylül 2017XV. Characterizing the chemical and sensory descriptors o f Turkish premium Kalecik Karasi red wines according to  their  regions based on chemometrics data analysis  DARICI M., CABAROĞLU T.40th World Congress of Vine and Wine, Bulgaristan, 29 Mayıs - 02 Haziran 2017XVI. Determination of aroma compounds of red wine made from a native grape variety o f Kuntra grown in Gallipoli region of TurkeyDARICI M., CABAROĞLU T., canatar m.40th World Congress of Vine and Wine, Bulgaristan, 29 Mayıs - 02 Haziran 2017XVII. Validation of NIR Method for Alcoholic Strength Measurement in Alcoholic Beverages: Comparison of Pynometric Reference MethodDARICI M., CABAROĞLU T.40th World Congress of Vine and Wine, Bulgaristan, 29 Mayıs - 02 Haziran 2017XVIII. Molecular Characterization and Technilogical properties o f Wine Yeasts Iso lated During   Spontaneous Fermentation of Vitis vinifera L  Cv Narince Grape Must Grown in Ancient Winemaking Area, Tokat AnatoliaÇelik Z. D., ERTEN H., DARICI M., CABAROĞLU T.40th World Congress of Vine and Wine, Sofya, Bulgaristan, 29 Mayıs - 02 Haziran 2017XIX. Molecular characterization and technological properties o f wine yeasts iso lated during spontaneous   fermentation of Vitis vinifera L .cv. Narince grape must grown in ancient wine making area Tokat, AnatoliaÇELİK Z. D., ERTEN H., DARICI M., CABAROĞLU T.40th World Congress of Vine and Wine, Sofija, Bulgaristan, 29 Mayıs - 02 Haziran 2017, cilt.9XX. Ülkemizde Üretilen Vişne Şaraplarının Bileşimi ve Gıda mevzuatına Uygunluklarının AraştırılmasıCABAROĞLU T., Gündoğdu S., DARICI M.Türkiye 12. Gıda Kongresi, Edirne, Türkiye, 5 - 07 Ekim 2016XXI. Determination of aromatic descriptors o f quality Öküzgözü red wine produced from two different regions with instrumentals   sensory and chemometric methodsDARICI M., CABAROĞLU T.EUROSENSE 2016, Dijon, Fransa, 11 - 14 Eylül 2016



XXII. Chemical Composition and Sensory Propoties o f Premium Turkish Öküzgözü Wines from Different  RegionsDARICI M., CABAROĞLU T., Wilkinson K.38. World Congress of Vine and Wine, 5 - 10 Temmuz 2015XXIII. CHEMICAL COMPOSITION AND SENSORY PROPERTIES OF PREMIUM TURKISH ÖKÜZGÖZÜ WINESFROM DIFFERENT REGIONSDARICI M., CABAROĞLU T., Kerry W.38TH Internatinol Organization of Vine and Wine Congress, Mainz, Almanya, 5 - 10 Temmuz 2015XXIV. Effect o f Terroir  on Phenolic Profile o f Muscat o f Bornova Wines from Different Regions of Aegean     TurkeyYABACI KARAOĞLAN S., Çelik Z. D., DARICI M., KELEBEK H., ERTEN H., İşci B., ALTINDİŞLİ A., CABAROĞLU T.38th World Vine and Wine Congress, Mainz, Almanya, 5 - 10 Temmuz 2015XXV. Effects o f terroir  on the terpene compounds of Muscat o f Bornova Native white grape variety grown    in TurkeyÇELİK Z. D., KARAOGLAN S. Y., DARICI M., Kelebek H., İŞÇİ B., Kacar E., ALTINDİŞLİ A., CABAROĞLU T.38th World Congress of Vine and Wine, Mainz, Almanya, 5 - 10 Temmuz 2015, cilt.5XXVI. Effect o f terroir  on the phenolic compounds of Muscat o f Bornova Wines from 3 different sub-     regions of Aegean, TurkeyKARAOGLAN S. N. Y., ÇELİK Z. D., DARICI M., Kelebek H., ERTEN H., İŞÇİ B., ALTINDİŞLİ A., CABAROĞLU T.38th World Congress of Vine and Wine, Mainz, Almanya, 5 - 10 Temmuz 2015, cilt.5XXVII. EFFECT OF SEPARATIONS OF FREE RUN AND PRESS FRACTIONS ON THE AROMA AND GENERALCOMPOSITION OF BOĞAZKERE RED WINEDARICI M., CABAROĞLU T., CANATAR M.36th World Congress of Vine and Wine, Bükreş, Romanya, 2 - 07 Haziran 2013, ss.1-4XXVIII. Effect o f Oenococcus oeni PN4 Starter Culture and Spontaneous Malolactic Fermentation on the Aromatic Composition of Kalecik Karasi Red Wine Produce.ÇELİK Z. D., DARICI M., CABAROĞLU T., Krieger S.36th World Congress of Vine and Wine, Bükreş, Romanya, 2 - 07 Haziran 2013, ss.1-4XXIX. Determination of phenolic composition in Çalkarası cultivars grown in different region of Denizli province in Turkey Kelebek H., CABAROĞLU T., DARICI M., SELLİ S., Şen K.35th World Congress of Vine and Wine, İzmir, Türkiye, 18 - 22 Haziran 2012, ss.1-4XXX. Identification of impact odorants o f Rose Wines from a native variety o f Calkarasi grown in Denizli    Turkey: GC-MS,Olfactory and sensory evaluationCABAROĞLU T., DARICI M., Lopez R., Campo E.35 th world congress of vine and wine, İzmir, Türkiye, 5 - 12 Haziran 2012, ss.1-4XXXI. Characteristic aroma compounds of rose wines from a native variety o f Calkarasi grown in Denizli  Turkey: Effect o f AltitudeEvaluation DARICI M., Şen K., CABAROĞLU T., SELLİ S.9th İnternational Symposium of Oenology-Bordeaux, Bordeaux, Fransa, 15 - 17 Haziran 2011, cilt.9, sa.36, ss.810-813
Desteklenen ProjelerCabaroğlu T., Darıcı M., Selli S., TÜBİTAK Projesi, Yörenin ve Tane Boyutunun Kavrulmuş yerfıstığı ve Fıstık Ezmesinde invivo ve in vitro Aroma Bileşimi ve Duyusal Özellikleri Üzerine Etkisi, 2019 - 2022CABAROĞLU T., DARICI M., KOYUNCU G., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Sofralık Zeytin FermantasyonundaStarter Kültür Kullanımının Zeytinin Aroması ve Kalite Özellikleri Üzerine Etkisi, 2017 - 2020CABAROĞLU T., ÇELİK Z. D., DARICI M., ARSLAN E., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Narince üzümünden izoleedilen Saccharomyces ve nonSaccharomyces mayaların karışık ve saf kültürlerinin beyaz şarap aroması üzerine etkisi,



2016 - 2018CABAROĞLU T., DARICI M., ÜNAL M. Ü., ORTAŞ İ., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Farklı Tatlı Sorgum (SorghumBicolor Var Saccharatum (L.) Mohlenbr.) Genotiplerinin Çukurova Ve Gap Bölgelerinde Biyo-Etanol ÜretimPotansiyellerinin Saptanması, 2015 - 2018CABAROĞLU T., DARICI M., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Türkiyede Farklı Coğrafi Yörelerde Üretilen KaliteBoğazkere Kırmızı Şaraplarının Aromasının Kimyasal ve Duyusal Tanımlayıcılarının Belirlenmesi, 2016 - 2017CABAROĞLU T., DARICI M., Akıcı T. M., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Anason (Pimpinella anisum L)Tohumunun Uçucu Yağı ve Aroma Bileşimi Üzerine Depolama Süresinin Etkisi, 2015 - 2017CABAROĞLU T., DARICI M., BERGAMA D., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Rakı Distilasyonununda FraksiyonelAyırmanın Ve Distilasyon Sayısının Aroma Maddeleri Üzerine Etkisi, 2015 - 2017CABAROĞLU T., CANATAR M., DARICI M., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Küpte Şarap Keten GömlekÜzümünden Antik Dönem Yöntemiyle Organik Beyaz Şarap Üretimi, 2015 - 2017CABAROĞLU T., ÇELİK Z. D., ERTEN H., DARICI M., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Narince Üzümlerinin SpontanFermantasonu Sırasında Endojen Maya Florasının Belirlenmesi ve İzole Edilen Potansiyel Sacharomyces cerevisiaeStarter Mayalarının Beyaz Şarap Kalitesi Üzerine Etkileri, 2015 - 2017CABAROĞLU T., SELLİ S., DARICI M., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Gıda Mühendisliği Bölümü HPLC cihazınınbakım ve Onarımı, 2016 - 2016CABAROĞLU T., DARICI M., ERTEN H., ÇELİK Z. D., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Yayın Teşvik (Kitapta Bölüm2), 2015 - 2016CABAROĞLU T., DARICI M., ÇELİK Z. D., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Yayın teşvik (kitapta bölüm 1), 2015 -2016CABAROĞLU T., ŞAN H. F., DARICI M., Çelik Z. D., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Ülkemizde Üretilen ÖnemliYerli ve Yabancı Şaraplık Üzüm Çeşitlerinin Şeker ve Organik Asit İçeriklerinin Belirlenmesi, 2015 - 2016CABAROĞLU T., AYDEMİR A., DARICI M., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, ALAÇATI BÖLGESİNDE ÜRETİLENKEKİK BALININ AROMA VE AROMA AKTİF BİLEŞİKLERİNİN BELİRLENMESİ, 2015 - 2016CABAROĞLU T., TÜBİTAK Projesi, Ülkemizde Farklı Coğrafi Yörelerde Üretilen Öküzgözü Kırmızı Şaraplarının AromatikTanımlayıcılarının Enstrümental, Duyusal Ve Kemometrik Yöntemlerle Belirlenmesi, 2014 - 2016CABAROĞLU T., DARICI M., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Türkiye'de Farklı Coğrafi Yörelerde Üretilen KaliteKalecik Karası Kırmızı Şaraplarının Aromasının Kimyasal ve Duyusal Tanımlayıcılarının Belirlenmesi, 2014 - 2016CABAROĞLU T., DARICI M., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Bozcaada ve Çanakkale Yöresinde YetiştirilenAdakarası, Kuntra (Karasakız) ve Karalahana Üzüm Çeşitlerinden Elde Edilen Şarapların Aroma MaddelerininKarakterizasyonu, 2013 - 2016CABAROĞLU T., DARICI M., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Chemical and sensory characterisation of the aromaof Çalkarası rose wine, 2014 - 2015CABAROĞLU T., DARICI M., Arpa T. E., Yükseköğretim Kurumları Destekli Proje, Elazığ Yöresinde Yetiştirilen KösetevekÜzüm Çeşidinin Kalite Kırmızı Şarap Üretim Potansiyelinin Belirlenmesi, 2014 - 2015
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