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SCI, SSCI ve AHCI İndekslerine Giren Dergilerde Yayınlanan MakalelerSCI, SSCI ve AHCI İndekslerine Giren Dergilerde Yayınlanan MakalelerI. Impact o f kernel size and texture on the in vivo  and in vitro  aroma compounds of roasted peanutImpact o f kernel size and texture on the in vivo  and in vitro  aroma compounds of roasted peanutand peanut pasteand peanut pasteEker T., CABAROĞLU T., DARICI M., Selli S.JOURNAL OF FOOD COMPOSITION AND ANALYSIS, cilt.119, 2023 (SCI-Expanded)II. The impact o f seed size on volatile composition in roasted peanuts extracted by the Purge and TrapThe impact o f seed size on volatile composition in roasted peanuts extracted by the Purge and TrapmethodmethodEker T., Darıcı M., Cabaroğlu T.JOURNAL OF FOOD MEASUREMENT AND CHARACTERIZATION, cilt.16, ss.1-13, 2022 (SCI-Expanded)III. Chemical and sensory characterization of Kalecik Karasi wines produced from two different regionsChemical and sensory characterization of Kalecik Karasi wines produced from two different regionsin Turkey using chemometricsin Turkey using chemometricsDarıcı M., Cabaroğlu T.JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION, cilt.46, sa.6, 2022 (SCI-Expanded)IV. Comparative evaluation of seed size and growing regions on the chemical compositions of raw andComparative evaluation of seed size and growing regions on the chemical compositions of raw androasted NC-7 peanut cultivarsroasted NC-7 peanut cultivarsEker T., DARICI M., SELLİ S., CABAROĞLU T.JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION, cilt.46, sa.6, 2022 (SCI-Expanded)V. Enological properties o f red wine produced from native Kosetevek grapes (Vitis vinifera L .)Enological properties o f red wine produced from native Kosetevek grapes (Vitis vinifera L .)cultivated in Eastern Anatoliacultivated in Eastern AnatoliaArpa Zemzemoglu T. E., DARICI M., CABAROĞLU T.EUROPEAN FOOD RESEARCH AND TECHNOLOGY, cilt.247, sa.8, ss.2087-2095, 2021 (SCI-Expanded)VI. Sensory Lexicon and Major Volatiles o f Rakı Using Descriptive Analysis and GC-FID/MS.Sensory Lexicon and Major Volatiles o f Rakı Using Descriptive Analysis and GC-FID/MS.Darıcı M., Özcan K., Beypınar D., Cabaroglu T.Foods (Basel, Switzerland), cilt.10, 2021 (SCI-Expanded)VII. Effect o f triple pot still distillation on the volatile compositions during the Raki productionEffect o f triple pot still distillation on the volatile compositions during the Raki productionDARICI M., BERGAMA D., CABAROĞLU T.JOURNAL OF FOOD PROCESSING AND PRESERVATION, cilt.43, sa.6, 2019 (SCI-Expanded)VIII. Influence of geographic origin on agronomic traits and phenolic content o f cv. Gemlik o live fruitsInfluence of geographic origin on agronomic traits and phenolic content o f cv. Gemlik o live fruitsBEN GHORBAL A., LEVENTDURUR S., AĞIRMAN B., BOYACI-GUNDUZ C. P., Kelebek H., CARSANBA E., DARICI M.,



ERTEN H.JOURNAL OF FOOD COMPOSITION AND ANALYSIS, cilt.74, ss.1-9, 2018 (SCI-Expanded)IX. Chemical and sensory characterisation of the aroma of Calkarasi rose wineChemical and sensory characterisation of the aroma of Calkarasi rose wineDARICI M., CABAROĞLU T., Ferreira V., Lopez R.AUSTRALIAN JOURNAL OF GRAPE AND WINE RESEARCH, cilt.20, sa.3, ss.340-346, 2014 (SCI-Expanded)
Diğer Dergilerde Yayınlanan MakalelerDiğer Dergilerde Yayınlanan MakalelerI. YÖRENİN (ŞARKÖY/TEKİRDAĞ-URLA/İZMİR) CABERNET SAUVİGNON ÜZÜM VE ŞARAPLARININYÖRENİN (ŞARKÖY/TEKİRDAĞ-URLA/İZMİR) CABERNET SAUVİGNON ÜZÜM VE ŞARAPLARININGENEL BİLEŞİMİ VE FENOLİK BİLEŞİKLERİ ÜZERİNE ETKİSİGENEL BİLEŞİMİ VE FENOLİK BİLEŞİKLERİ ÜZERİNE ETKİSİYıldırım D., Özonur A., DARICI M., CABAROĞLU T.Bahçe, cilt.52, sa.Özel Sayı 1, ss.276-285, 2023 (Hakemli Dergi)II. ÖKÜZGÖZÜ ŞARAPLARININ CATA (CHECK-ALL-THAT-APPLY) YÖNTEMİ İLE TÜKETİCİ DUYUSALÖKÜZGÖZÜ ŞARAPLARININ CATA (CHECK-ALL-THAT-APPLY) YÖNTEMİ İLE TÜKETİCİ DUYUSALKARAKTERİZASYONU VE TÜKETİCİ BEĞENİSİNİN BELİRLENMESİKARAKTERİZASYONU VE TÜKETİCİ BEĞENİSİNİN BELİRLENMESİDARICI M., Özonur A., CABAROĞLU T.Bahçe, cilt.52, sa.Özel Sayı 1, ss.286-299, 2023 (Hakemli Dergi)III. Şaraplık Üzümlerde ve Şaraplarda Tanımlayıcı Duyusal AnalizlerŞaraplık Üzümlerde ve Şaraplarda Tanımlayıcı Duyusal AnalizlerDARICI M., CABAROĞLU T.BAHÇE, cilt.48, sa.2, ss.87-91, 2019 (Hakemli Dergi)IV. ALKOLLÜ İCKİLERİN KALİTE KONTROLÜNDE KULLANILAN FARKLI ALKOL TAYİN METOTLARININALKOLLÜ İCKİLERİN KALİTE KONTROLÜNDE KULLANILAN FARKLI ALKOL TAYİN METOTLARININKAŖSILA̧STIRILMASI VE NIR (YAKIN KIZILÖTESİ SPEKTROSKOPİSİ)  METODUNUN VALİDASYONUKAŖSILA̧STIRILMASI VE NIR (YAKIN KIZILÖTESİ SPEKTROSKOPİSİ)  METODUNUN VALİDASYONUDarıcı M., Cabaroğlu T.GIDA, cilt.43, sa.1, ss.90-100, 2018 (Hakemli Dergi)V. ALKOLLÜ İÇKİLERİN KALİTE KONTROLÜNDE KULLANILAN FARKLI ALKOL TAYİN METOTLARININALKOLLÜ İÇKİLERİN KALİTE KONTROLÜNDE KULLANILAN FARKLI ALKOL TAYİN METOTLARININKARŞILAŞTIRILMASI VE NIR (YAKIN KIZILÖTESİ SPEKTROSKOPİSİ)  METODUNUN VALİDASYONUKARŞILAŞTIRILMASI VE NIR (YAKIN KIZILÖTESİ SPEKTROSKOPİSİ)  METODUNUN VALİDASYONUDARICI M., CABAROĞLU T.GIDA / THE JOURNAL OF FOOD, cilt.43, sa.1, ss.90-100, 2018 (Hakemli Dergi)VI. BORNOVA MİSKETİ ŞARAPLARININ DUYUSAL TANIMLAYICILARININ BELİRLENMESİBORNOVA MİSKETİ ŞARAPLARININ DUYUSAL TANIMLAYICILARININ BELİRLENMESİDARICI M., YABACI KARAOĞLAN S., ÇELİK Z. D., CABAROĞLU T.GIDA / THE JOURNAL OF FOOD, cilt.1, sa.42, ss.86-94, 2017 (Hakemli Dergi)VII. TÜRKİYE’DE FARKLI COĞRAFİ YÖRELERDE ÜRETİLEN KALİTE KALECİK KARASI KIRMIZITÜRKİYE’DE FARKLI COĞRAFİ YÖRELERDE ÜRETİLEN KALİTE KALECİK KARASI KIRMIZIŞARAPLARININ DUYUSAL TANIMLAYICILARININ BELİRLENMESİŞARAPLARININ DUYUSAL TANIMLAYICILARININ BELİRLENMESİDARICI M., CABAROĞLU T.GIDA / THE JOURNAL OF FOOD, 2017 (Hakemli Dergi)VIII. MAHLEP ŞARABININ AROMA MADDELERİNİN BELİRLENMESİMAHLEP ŞARABININ AROMA MADDELERİNİN BELİRLENMESİDarıcı M., Cabaroğlu T.Gıda, cilt.41, sa.2, ss.107-113, 2016 (Hakemli Dergi)IX. Denizli ilinin değişik rakımlı alt bölgelerinden Sağlanan çalkarası üzümlerinden elde edilen pembeDenizli ilinin değişik rakımlı alt bölgelerinden Sağlanan çalkarası üzümlerinden elde edilen pembeŞarapların aroma maddelerinin belirlenmesİŞarapların aroma maddelerinin belirlenmesİCABAROĞLU T., DARICI M.GIDA, cilt.38, sa.4, ss.207-214, 2013 (Hakemli Dergi)X. Emir Üzümlerinden Geleneksel Yöntemle Üretilen Doğal Köpüren Şarabın Aroma BileşiklerininEmir Üzümlerinden Geleneksel Yöntemle Üretilen Doğal Köpüren Şarabın Aroma BileşiklerininBelirlenmesi. Akademik Gıda DergisiBelirlenmesi. Akademik Gıda DergisiDARICI M., CABAROĞLU T., Şen K., Bozdoğan A.AKADEMİK GIDA, cilt.10, sa.3, ss.14-21, 2012 (Hakemli Dergi)
Kitap & Kitap BölümleriKitap & Kitap BölümleriI. Aroma Composition of Aniseed and Aniseed-Flavored BeveragesAroma Composition of Aniseed and Aniseed-Flavored Beverages



CABAROĞLU T., DARICI M., ÖZONUR A.Natural Products in Beverages, , Editör, Springer, ss.1-35, 2023II. DİSTİLE ALKOLLÜ İÇKİLER TEKNOLOJİSİDİSTİLE ALKOLLÜ İÇKİLER TEKNOLOJİSİCabaroğlu T., Özonur A., Darıcı M.Endüstriyel Gıda Üretim Teknikleri, Pınar Şanlıbaba,Yalçın Güçer, Editör, Nobel Yayınevi, Ankara, ss.621-640, 2022III. DİSTİLE ALKOLLÜ İÇKİLER TEKNOLOJİSİDİSTİLE ALKOLLÜ İÇKİLER TEKNOLOJİSİCABAROĞLU T., ÖZONUR A., DARICI M.ENDÜSTRİYEL GIDA ÜRETİM TEKNİKLERİ, ŞANLIBABA PNAR, GÜÇER YALÇIN, Editör, NOBEL AKADEMİKYAYINCILIK, ss.621-640, 2022IV. Rakı Teknolo jisi ve Diğer Distile İçkilerin ÜretimiRakı Teknolo jisi ve Diğer Distile İçkilerin ÜretimiCABAROĞLU T., DARICI M., ERTEN H.Fermente Ürünler Teknolojisi ve Mikrobiyolojisi, Osman ERKMEN, Hüseyin ERTEN, Hidayet SAĞLAM, Editör, NobelAkademik Yayıncılık, Ankara, ss.471-498, 2020V. Şarap Teknolo jisiŞarap Teknolo jisiCABAROĞLU T., DARICI M., ERTEN H.Fermente Ürünler Teknolojisi ve Mikrobiyolojisi, Osman ERKMEN, Hüseyin ERTEN, Hidayet SAĞLAM, Editör, NobelAkademik Yayıncılık, Ankara, ss.429-470, 2020
Hakemli Kongre / Sempozyum Bildiri Kitaplarında Yer Alan YayınlarHakemli Kongre / Sempozyum Bildiri Kitaplarında Yer Alan YayınlarI. Characterization of Boğazkere Wines from Different Locations in Turkey Relating Aroma andCharacterization of Boğazkere Wines from Different Locations in Turkey Relating Aroma andSensory Properties Using ChemometricsSensory Properties Using ChemometricsDARICI M., CABAROĞLU T.44th World Congress of Vine and Wine, Cádiz /Jerez de la Frontera, İspanya, 5 - 09 Haziran 2023, ss.2043II. A Comparison Solid-Phase Microextraction (SPME) and Purge and Trap (P&amp;T) for the AnalysisA Comparison Solid-Phase Microextraction (SPME) and Purge and Trap (P&amp;T) for the Analysisof Volatile Compounds in Roasted Peanutof Volatile Compounds in Roasted PeanutEKER T., DARICI M., CABAROĞLU T.2nd International Traditional Food and Sustainable Nutrition Symposium, Mersin, Türkiye, 5 - 06 Ekim 2023,ss.373-381III. The Effect Of Stem And De-Stemming Maceration On Phenolic Compounds Of Shiraz WinesThe Effect Of Stem And De-Stemming Maceration On Phenolic Compounds Of Shiraz WinesKılınç A., ÖZONUR A., DARICI M., CABAROĞLU T.44th World Congress of Vine and Wine, 05 Haziran 2023IV. ÖKÜZGÖZÜ ŞARAPLARININ CATA (CHECK-ALL-THAT-APPLY) YÖNTEMİ İLE TÜKETİCİ DUYUSALÖKÜZGÖZÜ ŞARAPLARININ CATA (CHECK-ALL-THAT-APPLY) YÖNTEMİ İLE TÜKETİCİ DUYUSALKARAKTERİZASYONU VE TÜKETİCİ BEĞENİSİNİN BELİRLENMESİKARAKTERİZASYONU VE TÜKETİCİ BEĞENİSİNİN BELİRLENMESİDARICI M., ÖZONUR A., CABAROĞLU T.10. TÜRKİYE BAĞCILIK VE TEKNOLOJİLERİ SEMPOZYUMU, Türkiye, 3 - 07 Ekim 2022V. YÖRENİN (ŞARKÖY/TEKİRDAĞ - URLA/İZMİR) CABERNET SAUVİGNON ÜZÜM VE ŞARAPLARININYÖRENİN (ŞARKÖY/TEKİRDAĞ - URLA/İZMİR) CABERNET SAUVİGNON ÜZÜM VE ŞARAPLARININGENEL BİLEŞİMİ VE FENOLİK BİLEŞİKLERİ ÜZERİNE ETKİSİGENEL BİLEŞİMİ VE FENOLİK BİLEŞİKLERİ ÜZERİNE ETKİSİYıldırım D., ÖZONUR A., DARICI M., CABAROĞLU T.10. Türkiye Bağcılık ve Teknolojileri Sempozyumu, 03 Ekim 2022VI. Öküzgözü Şaraplarının CATA (Check-All-That-Apply) Yöntemi İle Tüketici Duyusal KarakterizasyonuÖküzgözü Şaraplarının CATA (Check-All-That-Apply) Yöntemi İle Tüketici Duyusal KarakterizasyonuVe Tüketici Beğenisinin BelirlenmesiVe Tüketici Beğenisinin BelirlenmesiDARICI M., ÖZONUR A., CABAROĞLU T.10. Türkiye Bağcılık ve Teknolojileri Sempozyumu, 03 Ekim 2022VII. Methanol Content o f Illegally Produced Alcoholic Beverages in Black Market o f TurkeyMethanol Content o f Illegally Produced Alcoholic Beverages in Black Market o f TurkeyÖZONUR A., CABAROĞLU T., DARICI M.2. INTERNATIONAL / 12. NATIONAL FOOD ENGINEERS CONGRESS, 25 Kasım 2021VIII. Chemical and sensory characterization of kalecik karası wines produced from two different regionsChemical and sensory characterization of kalecik karası wines produced from two different regionsin turkey using chemometricsin turkey using chemometricsDARICI M., CABAROĞLU T.



2ND INTERNATIONAL CONFERENCE ON RAW MATERIALS TO PROCESSED FOODS, Türkiye, 3 - 04 Haziran 2021,ss.137IX. Comparative evaluation of seed size and growing regions on the chemical compositions of raw andComparative evaluation of seed size and growing regions on the chemical compositions of raw androasted NC-7 peanut cultivarsroasted NC-7 peanut cultivarsEKER T., DARICI M., SELLİ S., CABAROĞLU T.2ND INTERNATIONAL CONFERENCE ON RAW MATERIALS TO PROCESSED FOODS, Türkiye, 3 - 04 Haziran 2021,ss.27X. Sensory Lexicon and Major Volatiles o f Rakı Using Descriptive Analysis and GC-FID-MSSensory Lexicon and Major Volatiles o f Rakı Using Descriptive Analysis and GC-FID-MSDARICI M., Özcan K., Beypınar D., CABAROĞLU T.2ND INTERNATIONAL CONFERENCE ON RAW MATERIALS TO PROCESSED FOODS, Türkiye, 03 Haziran 2021,ss.138XI. Characterization of Aroma-Aroma Active Compounds of Qvevri White Wines Produced fromCharacterization of Aroma-Aroma Active Compounds of Qvevri White Wines Produced fromKetengömlek Grapes with Gas Chromatography–Mass Spectrometry–Olfactometry (GC–MS–O)Ketengömlek Grapes with Gas Chromatography–Mass Spectrometry–Olfactometry (GC–MS–O)CANATAR M., DARICI M., CABAROĞLU T.2ND INTERNATIONAL CONFERENCE ON RAW MATERIALS TO PROCESSED FOODS, Türkiye, 3 - 04 Haziran 2021,ss.127XII. Effect o f Yeast Strain on Esters Production in WineEffect o f Yeast Strain on Esters Production in WineDARICI M., CABAROĞLU T.35th International Specialized Symposium on Yeast “Yeast Cornucopia: yeast for health and wellbeing, 21 - 25 Ekim2019XIII. The Effect o f Storage Time on Essential Oil and Aroma Composition of Anise Seeds (PimpinellaThe Effect o f Storage Time on Essential Oil and Aroma Composition of Anise Seeds (Pimpinellaanisum L .)anisum L .)Akıcı T. M., DARICI M., CABAROĞLU T.3rd International Congress on Food Technology, 10 - 12 Ekim 2018XIV. Tert-Butyl Alcohol (TBA) Analysis by Gas Chromatography (Gc) and Method Validation for AlcoholicTert-Butyl Alcohol (TBA) Analysis by Gas Chromatography (Gc) and Method Validation for AlcoholicBeverages.Beverages.DARICI M., CABAROĞLU T.3rd International Congress on Food Technology, 10 - 12 Ekim 2018XV. Effect o f Triple Pot Still Distillation on The Volatile Compositions During Rakı Production.Effect o f Triple Pot Still Distillation on The Volatile Compositions During Rakı Production.International Conference on Raw Materials to  Processed FoodsInternational Conference on Raw Materials to  Processed FoodsDARICI M., Bergama D., CABAROĞLU T.International Conference on Raw Materials to Processed Foods, 11 - 13 Nisan 2018XVI. Ülkemizde Distile Alkollü İçki Üretiminde Yapılan Hileler  Sahte Ürünlerin Tespiti ve TüketiciÜlkemizde Distile Alkollü İçki Üretiminde Yapılan Hileler  Sahte Ürünlerin Tespiti ve TüketiciGüvenliğiGüvenliğiCABAROĞLU T., DARICI M.10. Gıda Mühendisliği Kongresi, Türkiye, 9 - 11 Ekim 2017XVII. Şaraplık Üzümlerde ve Şaraplarda Tanımlayıcı Duyusal Analizler .Şaraplık Üzümlerde ve Şaraplarda Tanımlayıcı Duyusal Analizler .DARICI M., CABAROĞLU T.9. Bağcılık ve Teknolojileri Sempozyumu, Türkiye, 11 - 14 Eylül 2017XVIII. Characterizing the chemical and sensory descriptors o f Turkish premium Kalecik Karasi red winesCharacterizing the chemical and sensory descriptors o f Turkish premium Kalecik Karasi red winesaccording to  their  regions based on chemometrics data analysisaccording to  their  regions based on chemometrics data analysisDARICI M., CABAROĞLU T.40th World Congress of Vine and Wine, Bulgaristan, 29 Mayıs - 02 Haziran 2017XIX. Molecular Characterization and Technilogical properties o f Wine Yeasts Iso lated DuringMolecular Characterization and Technilogical properties o f Wine Yeasts Iso lated DuringSpontaneous Fermentation of Vitis vinifera L  Cv Narince Grape Must Grown in Ancient WinemakingSpontaneous Fermentation of Vitis vinifera L  Cv Narince Grape Must Grown in Ancient WinemakingArea, Tokat AnatoliaArea, Tokat AnatoliaÇelik Z. D., ERTEN H., DARICI M., CABAROĞLU T.40th World Congress of Vine and Wine, Sofya, Bulgaristan, 29 Mayıs - 02 Haziran 2017XX. Validation of NIR Method for Alcoholic Strength Measurement in Alcoholic Beverages: ComparisonValidation of NIR Method for Alcoholic Strength Measurement in Alcoholic Beverages: Comparisonof Pynometric Reference Methodof Pynometric Reference MethodDARICI M., CABAROĞLU T.
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