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TUBİTAK 1001- Proje Adı: Elma ve limonda bozulma
etmeni olan fungal patojenlerin antagonistik mayalar
ile biyokontrolü (10.2019-12.2020)
TUBİTAK 1002- Proje Adı: Seçilmiş üstün özellikli çilek
genotipleri ile bazı önemli ticari çilek çeşitlerinde
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